MENU

SYLWESTROWE

2025/26

PIERWSZE ODSLONIECIE MASKI

CARPACCIO Z OSMIORNICY | CHIMICHURRI |
AIOLlI Z CONFITOWANEGO CZOSNKU | RUKOLA | KAPARY |
CHIPS Z PARMEZANU

SEKRET AKSAMITNEGO POLMROKU

KREM Z KASZTANOW NA WISNIOWCE | GUANCIALE_|
PRAZONY ORZECH LASKOWY | WEDZONE CREME FRAICHE

OSTATNI GEST DOZY

GORKA CIELECA | PUREE PIETRUSZKOWE Z TRUFLA |
ZIEMNIAKI GRATIN | BROKUL | DEMI-GLACE TYMIANKOWE

BUFET DAN CIEPLYCH

KREM Z GRUSZKI | PIETRUSZKI Z ORZECHAMI| WtOSKIMI | SEREM LAZUR
ZUPA RYBNA Z OWOCAMI MORZA

PIERS Z KACZKI SOUS-VIDE W POMARANCZOWYM DEMI| GLACE
DUSZONE POLICZKI WOtOWE W SOSIE WINNYM

HALIBUT PIECZONY W PANIERCE Z ZIOt SRODZIEMNOMORSKICH
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA Z CIELECINY W SOSIE MARSALA
CANNELLONI Z RICOTTA | SZPINAKIEM ZAPIEKANE POD BESZAMELEM

RISOTTO MASLANE Z POMIDORAMI, SZPINAKIEM, CHORIZO | PARMEZANEM
ZIEMNIAKI PIECZONE W TtUSZCZU KACZYM Z ROZMARYNEM | CZOSNKIEM

WARZYWA PIECZONE Z IMBIREM, MIODEM | CHILLI

®



BUFET DAN ZIMNYCH

ROLADKI Z CUKINII FASZEROWANE SERKIEM Z ORZECHAMI
TATAR Z tOSOSIA GRAVLAX

KREWETKI Z GUACAMOLE | SALSA MANGO-ANANAS
ROSTBEF Z MUSEM MALINOWYM

WtOSKIE SZYNKI DOJRZEWAJACE

DESKA SEROW

PASTY WARZYWNE

WARZYWA GRILLOWANE

OLIWKI GRECKIE, MINI MOZZARELLA, POMIDORKI KOKTAJLOWE,
PESTO BAZYLIOWE

TATAR WOLOWY

CARPACCIO Z BURAKA Z WEDZONYM TWAROGIEM
| MIGDAtAMI

SALATKA Z SZYNKA DOJRZEWAJACA | SEREM GORGONZOLA
SALtATKA Z KREWETKAMI, MANGO | ANANASEM
SALATKA Z PIERSIA KACZKI, GRANATEM | POMARANCZA

SALtATKA Z GRILLOWANYM SEREM MAZUR | FIGA

BUFET SLODKOSCI

TIRAMISU, PANNA COTTA, CREME BRULEE
MINI BEZY Z OWOCAMI

LESNY MECH, MUS CZEKOLADOWY
OWOCE

LIVE COOKING

OWOCE MORZA W EMULSJI MASLANEJ
Z BAGIETKA CZOSNKOWA

®



