
Zapraszamy 
na Wielkanocny Obiad Świąteczny

do Prawdzic Resort&Wellness

Wyjątkowy obiad w formie bufetu, gdzie tradycyjne smaki spotykają się z
radosną atmosferą świąt, tworząc idealne chwile w gronie najbliższych.

Spędź Wielkanoc w gronie bliskich, delektując się wybornymi
potrawami i serdeczną gościnnością Prawdzic Resort & Wellness.

Serdecznie zapraszamy!
 ul. Piastowska 198, Gdańsk (zaledwie 100 metrów od morza)

REZERWACJE
gastronomia@prawdzic.com.pl | marketing@prawdzic.com.pl
+48 58 553 10 95 | 509 899 067
ul. Piastowska 198, Gdańsk 80-341   

Cena: 229,00 zł/os. dorosła
Cena: 120,00 zł/dziecko (3-12 lat)
Cena: bezpłatnie/ dziecko (0-3 lat)

DO MAŁPIEGO GAJU
 W DNIU OBIADUKOLACJI

D
L A  D Z I E C

I   



OBIADOKOLACJI 

Zupa
Zupa krem z pomidorów i pieczonej papryki 
Zabielana zupa ogórkowa 
 

Danie główne
Halibut pieczony, marynowany w czosnku niedźwiedzim
Pieczeń ze schabu, pachnąca kminkiem i ziołami
Pierogi z kapustą i grzybami, okraszone cebulką
Kotleciki drobiowe smażone po parysku

Dodatki
Ziemniaki gotowane 
Frytki 
Kaszotto z warzywami
Surówka wiosenna
Surówka z marchewki i jabłka 
 

Bufet słodkości 

REZERWACJE
gastronomia@prawdzic.com.pl | marketing@prawdzic.com.pl
+48 58 553 10 95 | 509 899 067
ul. Piastowska 198, Gdańsk 80-341   

SOBOTA, 19.04.2025 | 16:00 - 19:00

MENU

Cena: 229,00 zł/os. dorosła
Cena: 120,00 zł/dziecko (3-12 lat)
Cena: bezpłatnie/ dziecko (0-3 lat)

w formie bufetu

DO MAŁPIEGO GAJU
 W DNIU OBIADUKOLACJI

D
L A  D Z I E C

I   



NIEDZIELA, 20.04.2025 | 16:00 - 19:00

OBIADOKOLACJI
MENU
Cena: 229,00 zł/os. dorosła
Cena: 120,00 zł/dziecko (3-12 lat)
Cena: bezpłatnie/ dziecko (0-3 lat)

REZERWACJE
gastronomia@prawdzic.com.pl | marketing@prawdzic.com.pl
+48 58 553 10 95 | 509 899 067
ul. Piastowska 198, Gdańsk 80-341   

Zupa
Kremowa zupa chrzanowa z jajkiem 
Rosół na gęsinie z żołądkami i makaronem perłowym

Danie główne
Pieczony łosoś w sosie cytrynowym
Polędwiczka wieprzowa z sosem borowikowym
Pieczona kaczka z jabłkiem i żurawiną i czerwoną kapustą
Mini kotleciki schabowe w tradycyjnej panierce 

Dodatki
Ziemniaki pieczone z dodatkiem ziół
Kluski śląskie
Kasza bulgur z zielonymi warzywami
Surówka z burczaków z chrzanem
Surówka z marchewki i pora

Bufet słodkości 

w formie bufetu

DO MAŁPIEGO GAJU
 W DNIU OBIADUKOLACJI

D
L A  D Z I E C

I   



PONIEDZIAŁEK, 21.04.2025 | 16:00 - 19:00

OBIADOKOLACJI
MENU
Cena: 229,00 zł/os. dorosła
Cena: 120,00 zł/dziecko (3-12 lat)
Cena: bezpłatnie/ dziecko (0-3 lat)

REZERWACJE
gastronomia@prawdzic.com.pl | marketing@prawdzic.com.pl
+48 58 553 10 95 | 509 899 067
ul. Piastowska 198, Gdańsk 80-341   

Zupa
Botwinka z jajkiem
Barszcz biały, pachnący czosnkiem
Zupa pomidorowa z makaronem

Danie główne
Morszczuk zapiekany ze szpinakiem i serem pleśniowym
Wolno pieczona wołowina z warzywami w czerwonym winie i rozmarynie
Pieczona noga z kurczaka z sezamem, glazurowana miodem
Pierogi z truskawkami

Dodatki
Krokiet ziemniaczany
Ziemniaki gotowane
Kopytka ziemniaczane
Surówka colesław
Surówka z pomidorów i ogórka kiszonego

Bufet słodkości

w formie bufetu

DO MAŁPIEGO GAJU
 W DNIU OBIADUKOLACJI

D
L A  D Z I E C

I   



REZERWACJE
gastronomia@prawdzic.com.pl | marketing@prawdzic.com.pl
+48 58 553 10 95 | 509 899 067
ul. Piastowska 198, Gdańsk 80-341   

Do zobaczenia!
Potwierdzeniem rezerwacji jest opłata 100% wartości zamówienia.
W przypadku rezerwacji dla grupy powyżej 8 osób doliczany jest serwis w wysokości 10%.


