PRAWDZILC

RESORT & WELLNESS

Zupa

Tradycyjny czerwony barszcz z pasztecikiem z kapusta i grzybami | 250 ml

Danie gtéwne
(1 do wyboru)

Roladki drobiowe faszerowane grzybami, podane na puree ziemniaczanym

z warzywami 1 sosem demi-glace | 200 g

Pieczony filet z karmazyna na musie z pieczonego baklazana,

podany z ryzem jasminowym, warzywami i sosem kaparowym | 200 g

Deser
(1 do wyboru)

Korzenny créme brilée 150 g

Mus czekoladowo-cynamonowy z fruzeling wisniowsa

na korzennym spodzie 150 g

Napoje bez limitu

Woda z cytryna w dzbankach

gastronomia@prawdzic.com.pl | marketing@prawdzic.com.pl

+48 58 553 10 95 | 509 899 067

ul. Piastowska 198, Gdansk 80-341




WIGILIA FIRMOWA 2025

( ESORT & WELLNESS ZESTAW II |159 zt brutto/ osoba

Zupa

Tradycyjny czerwony barszcz z pasztecikiem z kapusta i grzybami | 250 ml

Danie gtéwne
Poledwiczka wieprzowa sous-vide z sosem grzybowym | 90 g
Pieczony filet z dorsza z sosem kaparowym | 90 g
Pierogi

Pierogi z kapusta 1 grzybami | 120 g

Dodatki

Ziemniaki gotowane | 150 g
Ziemniaki opiekane | 150 g
Suréwka z marchwi i jabtka | 150 g
Suréwka z bialej kapusty | 150 g
Sos kaparowy | 50 g

Stodki bufet

Sernik korzenny | 100 g
Makowiec | 100 g
Kostka piernikowa | 100 g
Napoje bez limitu

Kawa, herbata, kompot z suszu
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Zupa
do wyboru

Tradycyjny czerwony barszcz z pasztecikiem z kapusta 1 grzybami | 250 ml

Zupa grzybowa z domowym makaronem | 250 ml

Danie gtowne

Pieczony filet z tososia marynowany w koprze | 90 g
Pieczony filet z karmazyna z sosem z szyjek rakowych | 90 g

Wolno pieczone udko z kaczki na kapuscie modrej | 130 g

Pierogi

Pierogi z kapustg 1 grzybami | 120 g

Dodatki
Ziemniaki gotowane |150 g
Kluski slaskie | 150 g
Kapusta modra | 120 g
Suréwka z marchwi i jablka | 150 g
Suréwka z bialej kapusty | 150 g
Sos z szyjek rakowych | 50 g
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Stodki bufet
Sernik korzenny | 100 g
Makowiec | 100 g
Kostka piernikowa | 100 g

Zimne zakaski

Sledzie po kaszubsku | 90 g
Wedzony pstrag z naszej wedzarni | 90 g
Tradycyjny pasztet z zurawing | 90 g
Vitello tonnato | 90 g
Wolno pieczony schab ze $liwka w maladze | 90 g

Krucha salata z oliwkami i serem satatkowym z sosem winegret | 90 g

Napoje bez limitu

kawa, herbata, kompot z suszu

Dodatkowy pakiet napojow
gestaw 1 | do 4h
Sok | 10 z1/os.

Kawa, herbata, sok, woda | 25 z1/os.
Pepsi, sprite | 29 z1/os.

Dodatkowy pakiet napojow
gestaw 2 | do 3h | 149 t brutto

Wino biale i czerwone: Augustinos/ Chile
Wino Prosecco: Borsari/ Wlochy
Piwo Butelkowe: Browar Gosciszewo
Whisky: Ballantine’s, Johnnie Walker, Grant’s
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PRAWDZIC

RESORT & WELLNESS

WARUNKI REZERWAC]I

1.Menu jest przygotowywane dla grup od 15 oséb. W przypadku mniejszej liczby osob, oferta
wymaga indywidualnej wyceny.

2. Cena menu uwzglednia obstuge kelnerska, standardowe nakrycie stotow (biate obrusy,
serwetki, zastawe stotowa, Swieczki).

3. Istnieje mozliwos¢ wprowadzenia zmian do menu, co moze wigzac si¢ z koniecznoscia
indywidualnej wyceny.

4. Oplata talerzykowa za dostarczenie wlasnych wyrobéw cukierniczych 10,00 zt/ os.

5. W cenie udostepniamy talerzyki 1 sztucce oraz zajmujemy si¢ biezaca obstuga deserow.

0. Wszystkie wniesione na teren hotelu produkty muszg posiada¢ dowdd zakupu.

7. Istnieje mozliwos¢é zaméwienia dania serwowanego wg. specjalnej diety, np. bez glutenu,
bez laktozy, etc.

8. Alkohole i napoje zapewnia hotel (zgodnie z art. 18 oraz art. 43" ustawy o wychowaniu w
trzezwosci). Oplata korkowa za wniesienie wlasnego alkoholu wynosi 20,00 zt od osoby
dorosle;.

9. Czas trwania uroczystosci wynosi do 2 godzin w przypadku wyboru zestawu 1, do 3 godzin
przy wyborze zestawu 2 oraz do 4 godzin przy wyborze zestawu 3. Za kazda rozpoczeta
dodatkowsq godzing naliczana jest doplata.

10. Parking dla Gosci uroczystosci jest darmowy.
11. Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie jednorazowej umowy 1 wplata 50% zadatku
calkowitego kosztu organizacji wydarzenia. Pozostala kwota platna do 5 dni przed

uroczystoscia.
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