kolacja walentynkowa

190 pIn/ osoba

Przystawki
Carpaccio z oSmiornicy Grillowane plastry wolowiny
osmiornica / piklowana cebula/ kapary z borowikiem
oliwa/ ptatki parmezanu/ rukola wolowina/ borowik/ demi glace/ rukola
pieczywo czosnkowe cherry/ platki parmezanu

pieczywo czosnkowe

Zupa

Krem z ciecierzycy z curry Zupa z krewetkami i warzywami
i prazonymi orzechami na mleku kokosowym
ciecierzyca/ Z0tta pasta curry krewetki/ grzyby mung/warzywa orientalne
prazone orzechy nerkowca makaron ryzowy/ mleko kokosowe/ zZdtta pasta curry
o i /7
Danzia gtowne
Wolno duszone policzki wolowe Grillowany stek z turiczyka
z karmelizowang marchewka na puree ziemniaczanym z wasabi,
na puree chrzanowym sosem chimichurri, dzikim brokulem
policzki wotowe/ puree chrzanowe turiczyk/ puree ziemniaczane z wasabi
karmelizowana marchew/ sos demi-glace sos chimichurri/ dziki brokut

Deser

Monoporcja czekoladowo-kokosowa
mus czekoladowo-kokosowy/ zelka malinowa/ kruche ciasteczka

Cena zawiera: do wyboru jedna z dwoch propozyciji - przystawka, zupa, danie gtowne
oraz deser i Kieliszek prosecco.
Menu walentynkowe dostepne w dniach 13 -15.02.2026 r.
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