MENU KOMUNIJ

PRAWDZIC

RESORT & WELLNESS

czas trwania: do 3 godzin | w cenie: obsluga kelnerska | przystrojenie stotu | §wieze kwiaty

ZESTAW 1

Zupa serwowana

Rosot drobiowo-wolowy z domowym makaronem | 250 ml

Dania gté6wne
serwowane na pdtmiskach — 2 kawatki/ os.

Rolada z trybowanego udka kurczaka
z kremowym musem pieczarkowym i sosem truflowym | 110 g

Konfitowana karkowka z sosem bordelaise | 110 g

Pieczony pstrag teczowy z cytryng i tymiankiem | 110 g

Dodatki
Ziemniaki gotowane | 150 g
Kluski §laskie | 150 g
Frytki | 150 g
Warzywa gotowane na parze | 120 g
Suréwka z marchewki i jabtka | 100 g
Suréwka z bialej kapusty | 100 g

Danie gt6wne
serwowane dla dzieci
Poledwiczki drobiowe w panierce panko z frytkami | 250 g

Stodki bufet
Sernik krélewski | 50 g
Szarlotka | 50 g
Delicja czekoladowa | 50 g

Napoje bez limitu
Kawa | Herbata | Woda niegazowana | Sok

ul. Piastowska 198, Gdansk 80-341 +48 58 553 10 95 | 509 899 067

marketing@prawdzic.com.pl gastronomia@prawdzic.com.pl




cena: 389,00 zt / osoba
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czas trwania: do 5 godzin | w cenie: obsluga kelnerska | przystrojenie stotu | Swieze kwiaty

ZESTAW II

Przystawka serwowana

Bruschetta w trzech odstonach | 3 s3t./ os.
z pomidorami i bazylia | 70 g
z wedzonym fososiem 1 kremowym serkiem | 70 g
z kremem truflowym 1 szynka dojrzewajaca | 70 g

Zupa serwowana

1 do wyboru
Rosét drobiowo-wolowy z domowym makaronem, migsem i marchewks | 250 ml

Szafranowa zupa rybna z owocami morza | 250 ml

Dania gté6wne
serwowane na pétmiskach — 2 kawatki/ os.
Tradycyjny zraz wolowy z boczkiem, ogdrkiem kiszonym, cebulka i musztarda | 120 g

De volaille nadziewany mastem i pietruszka | 120 g
Pieczony filet z fososia z cytrynowym beurre blanc | 120 g

Danie gté6wne serwowane dla dzieci
Poledwiczki drobiowe w panierce panko z frytkami | 250 g

Dodatki
Ziemniaki gotowane | 150 g
Kluski §laskie | 150 g
Frytki | 150 g
Buraczki zasmazane z cebulkg i boczkiem | 120 g
D Suréwka z marchewki i jablka | 100 g
Suréwka z bialej kapusty | 100 g
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czas trwania: do 5 godzin | w cenie: obsluga kelnerska | przystrojenie stotu | Swieze kwiaty

ZESTAW 11

Stodki bufet
Sernik krélewski | 40 g
Szarlotka | 40 g
Delicja czekoladowa | 40 g
Krem pistacjowy na kruchym spodzie z musem malinowym | 40 g
Tiramisu | 40 g

Zimne zakaski
Tartaletka z wedzonym fososiem z naszej wedzarni i serkiem cytrynowym | 80 g
Terrina drobiowa z pistacjami | 80 g
Pasztet ze $liwka wlasnego wypieku z sosem zurawinowym | 80 g
Kompozycja salat z aksamitnym winegretem cytrynowo-bazyliowym i pomidorkami koktajlowymi | 80 g
Ryby z naszej wedzarni | 80 g

Satatka z pieczonych burakow, rukoli, karmelizowanego koziego sera i aceto balsamico | 80 g

Napoje bez limitu

Kawa | Herbata | Woda niegazowana | Sok

ul. Piastowska 198, Gdansk 80-341 +48 58 553 10 95 | 509 899 067
marketing@prawdzic.com.pl gastronomia@prawdzic.com.pl




i

;’ |
‘m‘ﬁ

o - AR CE
- % ==
V ‘Q é \" ‘E\‘ Jl*‘ i

,“ eg(’)’t. ‘ I

A s—— norza, ‘z_;gdbaloéciq 0 |
—— i Ky ’
\ Lo T -”» - s

Oferuermy tizypieknesale, idealne na pryjecie komunine, charakteren.

Nasz, zespdt event managerdw bedzie 3 Toba na kazgdyn: etapre org

proﬁymg/ﬁg,go;‘fug@ i %Zq}? o detale,

et

=2 PRAWDZIC

RESORT & WELLNESS

ul. Piastowska 198, Gdansk 80-341 +48 58 553 10 95 | 509 899 067
marketing@prawdzic.com.pl gastronomia@prawdzic.com.pl




1.Menu dla dzieci w wieku 0-3 lat jest darmowe, a dla dzieci w wieku 3-12 przystuguje znizka
50%.

2.Menu jest przygotowywane dla min. 15 oséb. W przypadku mniejszej liczby oséb, oferta
wymaga indywidualnej wyceny.

3.Do dyspozycji najmlodszych Gosci jest wewnetrzny plac zabaw.

4.Istnieje mozliwo$¢ wprowadzenia zmian do menu, co moze wigzac si¢ z koniecznoscia
indywidualnej wyceny.

5.Podczas imprez okolicznosciowych nie ma mozliwosci wnoszenia wlasnych ciast oraz innych
stodkosci przygotowywanych przez Gosci. Wyjatek stanowi tort, ktéry moze zostaé
dostarczony pod warunkiem okazania paragonu potwierdzajacego zakup w cukierni 1
oswiadczenie.

6. Oplata za wyserwowanie wlasnych wyrobow cukierniczych: 20,00 zt/os. W cenie
udostepniamy talerzyki i sztuéce oraz zajmujemy si¢ biezaca obstuga deseréw. Produkty
muszg posiada¢ dowdd zakupu.

7. Na zyczenie zapakujemy jedzenie pozostate po uroczystosci. Zachecamy do dostarczania
wlasnych pojemnikéw.

8. Alkohole i napoje zapewnia hotel za dodatkowa oplata (zgodnie z art. 18 oraz art. 43" ustawy
o wychowaniu w trzezwosci). Oplata korkowa za wniesienie wlasnego alkoholu wynosi od
30,00 zt od osoby dorostej. Produkty musza posiada¢ dowod zakupu.

9. Czas trwania uroczystosci wynosi do 3 godzin w przypadku wyboru zestawu 1 oraz do 5
godzin w przypadku wyboru zestawu 2.

10. Parking dla Gosci uroczystosci jest darmowy. Nie ma mozliwosci rezerwacji miejsc.
11. Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie jednorazowej umowy 1 wplata 50% zadatku
catkowitego kosztu organizaciji wydarzenia. Pozostata kwota platna do 5 dni przed

uroczystoscia.
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