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PROSECCO

rozane z maling

Piklowany tosos

otulony kompresowanym ogoérkiem, faszerowany krewetka i

marynowanym imbirem

Ros6t
z perliczki z kluseczkami tymiankowymi

Ossobucco cielece

duszone w winnych warzywach, z gnocchi,
warzywami karmelizowanymi oraz zelem z
marynowanej dyni

Tartaletki creme brulle

Tatar wotowy z jajkiem przepiorczym
Deska migs pieczonych, wedlin
wedzonych, seréw i marynat
Deska wedzonych ryb - wegorz,
halibut, krewetka

Sledzik w zalewie sliwkowej
Antipasti (oliwki, papryczki
faszerowane serkiem, pomidory
suszone)

Satatka ze Swiezego szpinaku,
sera gorgonzola, marynowanej
gruszki i orzechow wtoskich

Pikantna zupa meksykanska

Kawa z mlekiem, herbata z cytryng
Sok jabtkowy

Sok pomaranczowy

Woda z mietqg i cytryng

Pepsi0,51

Sprite 0,51

Wino biate lub czerwone na pare
Lampka wina musujacego o
potnocy
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