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Budynek KorabBudynek KorabBudynek Korab
ul. Kilińskiego 12, Sopot
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400,00 zł/osoba
-10%-10%-10% na pozostałe usługi

58 551 06 85

Rezerwacja:Rezerwacja:Rezerwacja:

sopot@rewita.pl



Pikantna zupa meksykańska
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Tartaletki creme brulle
D E S E RD E S E RD E S E R

Tatar wołowy z jajkiem przepiórczym

Deska wędzonych ryb - węgorz,
halibut, krewetka

Deska mięs pieczonych, wędlin
wędzonych, serów i marynat
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Śledzik w zalewie śliwkowej
Antipasti (oliwki, papryczki
faszerowane serkiem, pomidory
suszone)
Sałatka ze świeżego szpinaku,
sera gorgonzola, marynowanej
gruszki i orzechów włoskich

Ossobucco cielęce
duszone w winnych warzywach, z gnocchi,
warzywami karmelizowanymi oraz żelem z
marynowanej dyni
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Rosół
z perliczki z kluseczkami tymiankowymi
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Piklowany łosoś
otulony kompresowanym ogórkiem, faszerowany krewetką i
marynowanym imbirem
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PROSECCO
różane z maliną
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Kawa z mlekiem, herbata z cytryną

Sok pomarańczowy
Sok jabłkowy
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Woda z miętą i cytryną
Pepsi 0,5 l
Sprite 0,5 l 

Wino białe lub czerwone na parę
Lampka wina musującego o
północy
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