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MENU DEGUSTACYJNE - SYLWESTER 2026

Przystawki ~ Dania Glowne

TATAKI Z POLEDWICY WOLOWE)J ZUPA
GRANAT/MANGO/CHILLI ZUPA SZAFRANOWA
/OGOREK SEZAMOWY

COMBER JAGNIECY
CARPACCIO Z OSMIORNICY SOS MIETOWY/SUFLET
KARCZOCH/ KISZONA ZIEMNIACZANY/MARCHEW
SZALOTKA/KARMELIZOWANA
LIMONKA/SER TWARDY STEK Z TUNCZYKA
SMAZONA EDANAME/ROSTI
Z CUKINIT/OLIWA CHILLI

Deser Bufet Zimny

CHEODNIK SLIWKOWY WLOSKIE ANTIPASTI
CYNAMON/ SORBET (SZYNKI DOJRZEWAJACE, SERY

CZARNY BEZ JPAPRYCZKI FASZEROWANE,

KARCZOCHY, CARPACCIO
BUFET DESEROWY Z SANDACZA)

MAKARONSY
EKLERY HISZPANSKIE TAPASY:
TIRAMISU (TAPENADE, GUACAMOLE, HUMUS,
MUS CZEKOLADOWY CROSTINI Z TATAREM WOLOWYM,
CREM CATALANA TARTINKI Z AWOKADO | CZOSNKIEM
CIASTA TORTOWE NIEDZWIEDZIM, OLIWKI
HISZPANSKIE, MARYNATY)

TORT SUSHI

ROSEVI A

RESORT & SPA




