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ZESTAW |

SERWOWANY TALERZOWO

PRZYSTAWRA
PASZTET Z GESI Z ZURAWINA [ BOROWIKAMI
KONFITURA Z CZERWONE] CEBULI
WYTRAWNA KORZENNE CIASTRO

ZUPA
TRADYCYJNY BARSZCZ CZERWONY
GOTOWANY NA ZAKWASIE W AROMACIE JABLKA,
MAJERANRU | CZOSNRU
USZKA Z BOROWIKIEM LUB DROZDZOWYM PASZTECIKIEM
Z RAPUSTA | GRZYBAMI

DANIE GLOWNE
POLEDWICA Z DORSZA ZAPIEKANA POD KRUSZONKA
ORZECHOWA KLUSECZKI GNOCCHI W MASLE ZIOLOWYM
MODRA KAPUSTA ZASMAZANA Z ZURAWINA | CZERWONYM
WINEM

DESER
ROLADA MARKOWA Z LUKREM CYTRYNOWYM [ BARKALIAMI

NAPO]J
KOMPOT OWOCOWY Z SUSZU |1 MIETY
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LESTAW 11

SERWOWANY TALERZOWO

PRZYSTAWRA
SLEDZ BALTYCKI Z ZURAWINA | BOROWIKAMI
ROMPRESOWANE JABLRO W CYDRZE
MAJONEZ WEDZONY
SIANRO POROWE

ZUPA
AROMATYCZNY KRREM BOROWIRKOWO - CEBULOWY
CIASTO FRANCUSKIE / OLIWA ZIOLOWA

DANIE GLOWNE
PIERS Z KACZKI MARYNOWANA W POMARANCZACH
| CZERWONYM WINIE
MUS Z PIECZONEGO JABLKA
MARCHEWKA BABY W SEZAMIE I MASLE IMBIROWYM
SOS WISNIOWY

DESER
STAROPOLSKI PIERNIK Z KONFITURA SLIWKOWA,
ORZECHAMI | POLEWA CZEROLADOWA

NAPO]J
KOMPOT OWOCOWY Z SUSZU | MIETY
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LZESTAW 11

SERWOWANY NA POLMISKACH

ZUPA
AROMATYCZNA ZUPA GRZYBOWA Z WARZYWAMI

DANIE GLOWNE
KRARP W MIGDALACH
LOSOS PIECZONY
ZRAZY WOLOWE Z OGORKIEM, BOCZKIEM I CEBULA
PIEROGI Z KAPUSTA [ GRZYBAMI

DODATKI SKROBIOWE
DOMOWE RLUSECZRI ZIEMNIACZANE Z MASLEM ZIOLOWYM
RISOTTO GRZYBOWE Z PARMEZANEM

DODATKI WARZYWNE
MODRA KAPUSTA ZASMAZANA Z ZURAWINA [ CZERWONYM
WINEM
MIESZANE SALATY Z POMIDORAMI SUSZONYMI [ PRAZONYMI
ZIARNAMI W SOSIE BALSAMICZINYM

DESER
CIASTO MARCHEWROWE Z ORZECHAMI I KRREMEM
SMIETANOWO ~ CZEKOLADOWYM
SERNIK BASKIJSKI Z ZURAWINOWYM CREMEM FRAICHE

NAPQ]J
ROMPOT OWOCOWY Z SUSZU | MIETY



LESTAW IV

SERWOWANY NA POLMISKACH

ZUPA
TRADYCYJNY BARSZCZ CZERWONY GOTOWANY NA ZARWASIE
W AROMACIE JABLRA, MAJERANRU I CZOSNRU / USZRA Z BOROWIRIEM
LUB DROZDZOWYM PASZTECIRKIEM Z KAPUSTA | GRZYBAMI

DANIE GLOWNE
PIERS Z GESI NADZIEWANA SLIWKAMI DUSZONA W CZERWONYM WINIE
| SWIEZYCH ZIOLACH
SANDACZ PIECZONY MARYNOWANY W OLIWIE CYTRUSOWE]
PIEROGI Z KACZKA 1 ZURAWINA ORRASZANE CEBULKA
GOLABRI Z RASZA GRYCZANA, GRZYBAMI
| SUSZONA SLIWKA W SOSIE KURKOWYM

DODATRKRI SKRROBIOWE
KRLUSECZKI GNOCCHI W MASLE CZOSNKOWYM
MASLANE PUREE ZIEMNIACZANE

DODATRI WARZYWNE
BURACZKI ZASMAZANE Z CHRZANEM | MAJERANKIEM
MIESZANE SALATY Z WARZYWAMI
| DRESINGIEM MUSZTARDOWO - MIODOWYM

DESER
MIODOWNIR NA LUBUSKRIM MIODZIE Z RREMEM KAJIMAROWYM
SZARLOTRA NA KRRUCHYM SPODZIE Z PRZYPRAWAMI RORZENNYMI

NAPQJ
KOMPOT OWOCOWY Z SUSZU I MIETY



LIMNE PRZERASKI

ZESTAW 1
Sledz po staropolsku
Ryba po grecku
Tyvmbaliki rybne z owocami morza
Swiateczny pasztet Szefa kuchni z zurawina i borowikami
Tradycyina salatka jarzynowa Pasztecik drozdzowy
z kapusta i grzybami

ZESTAW II
Sledz w Smietanie z jablkiem i koperkiem
Sandacz w galarecie z musem chrzanowym
Paszlel z soczewicy z Zzurawing na wytrawnej grzance
Burak pieczony podany z orzechami, serem plesniowym
i dresingiem miodowo — orzechowym
Indyk sous-vide podany na salatach z sosem gruszkowo - mi¢towym

GORACY BUFET

Zrazy wolowe z ogorkiem, boczkiem i cebulka
Gulasz z jelenia z ziolowa bagictka
Pierogi z kapusta i grzybami okraszane cebulka
Picrogi z kaczka i zurawina w sosie grzybowym
Krokiety z kapusta grzybami



NAPOJE
(ROZLICZANE WG ZUZYCIA)

WODA NIEGAZOWANA Z MIETA I CYTRYNA
WODA GAZOWANA Z MIETA | CYTRYNA
NAPQJE GORACE
(KAWA BIALA / CZARNA / CAPPUCCINO /
HERBATA CZARNA / ZIELONA / OWOCOWA)
SOK OWOCOWY

ROMPOT OWOCOWY Z SUSZU I MIETY

W ROZUMIENIU ART. 66 § 1 KODEKSU CYWILNEGO.
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