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WESELE W RUDYM  LESIE?

5 sal restauracyjnych z salami balowymi

<T—D ,
Nowoczesna przestrzen eventowa
) % ) do dowolnej aranzacji
‘% Przyjecia weselne od 20 do 450 os6b

ONR Zaslubiny w plenerze, w pieknie zaaranzowanym
leSnym ogrodzie

Fad: Menu szefa kuchni z ponad 25-letnim doSwiadczeniem
w najlepszych restauracjach i obiektach bankietowych

w kraju i za granica

ZAPRASZAMY WAS
NA SPOTKANIE PREZENTACYJNE!

www.rudylas.pl Q@ ul.Szkolna 8 ¢ +48601 800 150
47-430 Rudy & kontakt@rudylas.pl
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H PQWY RUDY LAS

420 PLN / OSOBA

POWITANIE CHLEBEM | SOLA

Jis

APERITIF

— Wino musujace

P

ZUPA

— Esencjonalny rosét z trzech migs z makaronem,
marchewkg i $wieza pietruszka

Ji

DANIE GEOWNE

serwowane wieloporcjowo, 1,5 kawatka migsa na osobe

— Tradycyjna rolada wotowa z boczkiem, ogérkiem
i cebulg, sos pieczeniowy

— Poledwiczka wieprzowa faszerowana ziotowym
musem i serem mimolette

— Filetz kurczaka w chrupigcej panierce w ptatkach
kukurydzianych i panko

DODATKI:
— Kluski biate
— Ziemniaki gotowane z mastem i $wiezym koperkiem
— Modra kapusta
— Zestaw trzech suréwek

J

DESER

(jeden do wyboru)

— Tarta z kremem angielskim, owoce le$ne, domowe lody
$mietankowe, miodowe ciasteczko
— Mus czekoladowy, wi$nia, rozmaryn

J

ZIMNE PRZEKASKI W BUFECIE

— Selekcja lokalnych wedlin
— Miesa pieczyste:

« Karkéwka pieczona, marynowana w musztardzie
i rozmarynie

- Rolowany boczek z ziotami, czosnkiem i wedzong papryka

— Domowy pasztet z orzechami laskowymi, cynamonem
i sosem chrzanowym

— Selekcja seréw, orzechy wtoskie, winogrona,
konfitura z czerwonej cebuli i gorczycy

— Galantyna drobiowa z dodatkiem watrébki,
kukurydzy i pietruszki

— $ledz marynowany w sosie miodowo-musztardowym

— Ryba opiekana w occie z marchwig, cebulg i lisciem
laurowym

— Tymbaliki drobiowe z jajkiem, kukurydzg i warzywami

— Mini tartaletki z pastg twarogowo-kaparowa i pomidorowa

— Satatka z kuskusem pertowym, warzywami,
brokutem, serem i szynka

— Selekcja satat, $wieze warzywa, domowy dresing
pomidorowy, ser feta, pestki dyni

— Zestaw pikli

— Chrupiace pieczywo

— Masto

Ji

UROCZYSTA KOLACJA

serwowana (jedna do wyboru)

— Poledwiczka wieprzowa, podana na puree ziemniaczanym
z wedzonym mastem, buraczki marynowane z czosnkiem,
miodem i $wiezg pietruszka

— Filet z kurczaka kukurydzianego podany na puree
z zielonego groszku z mieta i pieczonym pomidorem,
parmezanem i sosem gorgonzola

— Filet z biatej ryby zapiekany z mastem ziotowo-cytrynowym
podany na rogout warzywno-pomidorowym ze $wiezymi
ziotami

Jis

CIEPLA KOLACJA W BUFECIE

(jedna do wyboru)

— Barszcz na domowym zakwasie z pasztecikiem
— Zurek domowy na biatej kietbasie z grzybami
i ziemniakami



e PAKIET .
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470 PLN / OSOBA

POWITANIE CHLEBEM | SOLA

J

APERITIF

— Wino musujace

Jo

ZUPA

(do wyboru)

— Esencjonalny rosét z trzech migs z makaronem,
marchewk3 i $wieza pietruszka

— Krem z pieczonej pietruszki z miodem, oliwg ziotowg
i prazonymi migdatami

Jis

DANIE GROWNE

serwowane wieloporcjowo, 2 kawatki migsa na osobe

— Tradycyjna rolada wotowa z boczkiem, ogérkiem i cebula,
S0s pieczeniowy
— Filetz kurczaka zapiekany w sosie majonezowym
z chrupigca ziotowa posypka
— Zeberka wieprzowe bez ko$ci z sosem BBQ i prazonym sezamem

DODATKI:
— Kluski biate
— Ziemniaki parisienne z czosnkiem i z pietruszka
— Duffinki ziemniaczane z wedzong papryka i solg Maldon
— Czerwona kapusta duszona z prazonymi jabtkami i rodzynkami
— Buraki pieczone z czosnkiem, miodem i Swiezg pietruszka
— Pikowana biata kapusta z marchewka i orzechami
— Selekcja satat z warzywami i domowym dresingiem pomidorowym

Jo

DESER

(jeden do wyboru)

— Tarta z kremem angielskim, owoce lesne, domowe lody
$mietankowe, miodowe ciasteczko

— Brownie czekoladowe z sezamem, sorbet malinowy

— Panna cotta waniliowa, coulis truskawkowy

Jis

ZIMNE PRZEKASKI W BUFECIE
— Selekcja lokalnych wedlin
— Miegsa pieczyste:
« Karkéwka pieczona, marynowana w musztardzie i rozmarynie

« Rolowany boczek z ziotami, czosnkiem i wedzona papryka

— Domowy pasztet z orzechami laskowymi, cynamonem
i sosem chrzanowym

— Selekcja seréw, orzechy wtoskie, winogrona,
konfitura z czerwonej cebuli i gorczycy

— Galantyna drobiowa z dodatkiem watrébki,
kukurydzy i pietruszki

— Antipasti — marynowane warzywa, mini mozzarella, wedliny
wioskie

— Sledz marynowany podany z salsa z oliwek, kaparéw,
suszonych pomidoréw i cebuli

— Ryba opiekana w occie z marchwig, cebulg i lisciem
laurowym

— Tymbaliki drobiowe z jajkiem, kukurydzg i warzywami

— Mini tartaletki z pastg twarogowo-kaparowg i pomidorowg

— Satatka z kuskusem pertowym, warzywami,
brokutem, serem i szynka

— Selekcja satat, $wieze warzywa, domowy dresing
pomidorowy, ser feta, pestki dyni

— Zestaw pikli

— Chrupiace pieczywo

— Domowe paluchy chlebowe

— Masto

Jis

UROCZYSTA KOLACJA

serwowana porcjowo (do wyboru)

— Filet z kurczaka kukurydzianego podany na puree
z zielonego groszku z mieta i pieczonym pomidorem,
parmezanem i sosem gorgonzola

— Poledwiczka wieprzowa faszerowana musem szpinakowym
ze $wiezg pietruszka, podana na puree z pasternaku, marchewka
glazurowana z tymiankiem i sosem porto

— Filet z dorsza zapiekany z mastem cytrynowo-tymiankowym
podawany na chrupigcych warzywach w sosie curry
z mleczkiem kokosowym

Ji

CIEPLA KOLACJA W BUFECIE

(jedna do wyboru)

— Kurczak w biatym winie w sosie $mietanowym z kukurydza,
pieczarkami i tymiankiem

— Barszcz na domowym zakwasie z pasztecikiem

— Zurek domowy na biatej kietbasie z grzybami
i ziemniakami



POWITANIE CHLEBEM | SOLA

Ji

APERITIF

— Wino musujace

Jos

PRZYSTAWKA

(jedna do wyboru)

— Pate z kaczki, konfitura z czerwonej cebuli i czerwonego
wina, masto tymiankowe, domowe paluchy chlebowe
— Tarta sezonowa, bukiet mini satat

Jis

ZUPA

(jedna do wyboru)

— Esencjonalny rosét z trzech migs z makaronem,
marchewkg i $wieza pietruszka

— Krem z pieczonej pietruszki z miodem, oliwg ziotowa
i prazonymi migdatami

Jis

DANIE GEOWNE

serwowane wieloporcjowo, 2,5 kawatka migsa na osobe

— Tradycyjna rolada wotowa z boczkiem, ogérkiem i cebulg,
s0s pieczeniowy

— Saltimbocas wieprzowa z szatwig i szynka parmenska

— Piers$ z perliczki faszerowana musem zielonym z serem
mimolette

— Filetz biatej ryby zapiekany z kruszonkg ziotowo-cytrynowym
mastem

DODATKI:
— Kluski biate
— Kasza peczak z grzybami, tymiankiem i pietruszka
— Pieczone ziemniaki z czosnkiem i rozmarynem
— Duszona marchew paryska w pomaranczach miodzie
z tymiankiem z sojag edamame
— Buraki pieczone z czosnkiem, miodem i $wiezg pietruszka
— Pikowana biata kapusta z marchewka i orzechami
— Selekcja satat z warzywami i domowym dresingiem
pomidorowym

PAKIET

BOWY

520 PLN / OSOBA

s
RUDY LAS

DESER

(jeden do wyboru)

Tarta z kremem angielskim, owoce le$ne, domowe lody
$mietankowe, miodowe ciasteczko

Brownie czekoladowe z sezamem, sorbet malinowy
Panna cotta waniliowa, coulis truskawkowy

Mus czekoladowy, winia, rozmaryn

Ji

ZIMNE PRZEKASKI W BUFECIE

Selekcja lokalnych wedlin
Migsa pieczyste:
- Karkéwka pieczona, marynowana w musztardzie

i rozmarynie
- Rolowany boczek z ziotami, czosnkiem i wedzona papryka
« Schab karmelizowany w syropie klonowym i tymiankiem
Domowy pasztet z orzechami laskowymi, cynamonem
i sosem chrzanowym
Selekcja seréw, orzechy wtoskie, winogrona,
konfitura z czerwonej cebuli i gorczycy
Galantyna drobiowa z dodatkiem watrébki,
kukurydzy i pietruszki
Antipasti — marynowane warzywa, mini mozzarella, wedliny
wtoskie
Sledz marynowany podany z salsa z oliwek, kaparéw,
suszonych pomidoréw i cebuli
Rostbef pieczony na r6zowo z sosem tunczykowo-kaparowym
i czerwong cebula, rukolg i pestkami stonecznika
Ryba opiekana w occie z marchwig, cebula i lisciem laurowym
Mini tartaletki z pasta twarogowo-kaparowg i pomidorowg
Rozki z wedzonego tososia faszerowane serkiem ziotowym,
oblane ztocista galaretg
Satatka z mtodego szpinaku, szynki dojrzewajgcej,
suszonych pomidordéw, cebuli czerwonej i pestek stonecznika
Satatka z kuskusem pertowym, warzywami, brokutem,
serem i szynka
Satatka z pieczonych burakéw, sera feta, gruszka, rukola
Chrupigce pieczywo
Domowe paluchy chlebowe
Masto

Ji
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i

UROCZYSTA KOLACJA

(jedna do wyboru)

— Udko kacze konfitowane, gnocci truflowo-§mietanowe,
buraki pieczone z czosnkiem i miodem, demiglas
rozmarynowo-jezynowy

— Policzki duszone w czerwonym winie, podane ma puree
ziemniaczanym z wedzonym mastem i karmelizowang,
czerwong kapustag

— Pieczony filet z dorady podany na kremowej polencie
bazyliowej z parmezanem i balsamicznymi warzywami

o

CIEPtA KOLACJA W BUFECIE

(jedna do wyboru)

— Boeuf Stroganow

— Boeuf Bourguignon

— Kurczak w biatym winie w sosie $mietanowym z kukurydza,
pieczarkami i tymiankiem

— Barszcz na domowym zakwasie z pasztecikiem

— Zurek domowy na biatej kietbasie z grzybami
i ziemniakami

o



MENU

WEGETARIANSKI E

ZUPA

— Krem z pieczonej pietruszki z miodem, oliwg ziotowg
i prazonymi migdatami

J

DANIE GROWNE

(jedna do wyboru)

— Marynowane tofu w soi, chilli i kolendrze, podane na czarnej soczewicy
z boczniakami, warzywami oraz octem balsamicznym

— Filetz dorady podany na chrupiacych warzywach z curry, mleczkiem
kokosowym, satatka

— Stek z kalafiora, puree z soczewicy, chimichurri, masto orzechowe

Ji

UROCZYSTA KOLACJA

(jedna do wyboru)

— Gulasz z cieciorki z warzywami i §wiezymi ziotami
— Picata z cukinii serwowana na prowansalskich warzywach
z pomidorami i czosnkiem

Ji

GORACA KOLACJA

(jedna do wyboru)

— Rogout z pieczonych warzyw
— Barszcz, pasztecik z kapustg
— Gulasz z cieciorki z warzywami i $wiezymi ziotami

N
RUDY 1A



BUFETY

TEMATYCZNE

REGIONAINY

3200 PLN

Plater salcesondw i pasztetow
Swojskie, suszone kietbasy
Boczek rolowany z czosnkiem, musztardg i majerankiem
Krupnioki, zymloki
Szatot tradycyjny
Sery zagrodowe
Smarowidta
0gorki kiszone
Domowe pieczywa

SRODIUMNO-
MORSKI

4800 PLN

Wedliny
(crudo di parma, mortadella z pistacjami,
salami spinata picante, pancetta)
Sery
(Tallegio, gorgonzolla, pecorino Romano, provolone)
Oliwki z migdatami
Papryczki nadziewane kremowym serkiem
Mozzarella z pomidorami, zielonym pesto,
pestkami stonecznika i rukola
Bruschetta z pomidorami, $wiezg bazylig i parmezanem
Focaccia
Grissini
Oliwy smakowe, octy

RUDY TAS

4300 PLN

Deska swojskich wedlin i kietbas z dziczyzny
Pasztety z dziczyzng z suszonymi owocami i orzechami
Kartoffelsalat
Marynowane grzyby le$ne
Smarowidto z jabtkiem i majerankiem
Wedzone sery
Wedzone ryby
Domowe pieczywo

WECGETARIANSK]

2700 PLN

Tartinki z pumpernikla

Pasztet warzywny
Satatka z ciecierzycy ze szpinakiem, makaronem

i suszonymi pomidorami

Warzywa z dipami
Smalec z biatej fasoli z jabtkiem, czosnkiem i majerankiem
Hummus z oliwy i wedzong papryka
Hummus buraczany z ziotami
Warzywa grillowane z ziotami i serem z fetg

Paluchy chlebowe
Domowe pieczywo

KAZDY Z BUFETOW KALKULOWANY JEST NA 60 0SOB.

%
RUDY LAS
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POLANA StODKOSCI

PROPONCIA

2200 PLN /140 sztuk

40 mini deseréw

— 10 mini bez —
— 10 monoporcji
— 20 mini tart

— 20 cannolli —
— 20 cake popsow
— 20 makaronikéw

10 z jednego smaku: owocowy letni, tiramisu, jogurt z mango, mus czekoladowy z maling,

chatwa z wi$nig, pistacjowy, biata czekolada z maling

2 rodzaje do wyboru: mascarpone z owocami, malinowa

2 rodzaje do wyboru: mango-marakuja, czekolada z orzechem, mini serniczek, wanilia z gruszka

2 rodzaje do wyboru: biata czekolada z porzeczka, karmel/orzech, kinder bueno, mascarpone z owocami
2 rodzaje do wyboru: pistacja, ricotta

dopasowane do kolorystyki wesela

mix smakow

PROPONCIA )

3200 PLN /210 sztuk

80 mini deseréw

— 20 mini bez

— 10 monoporcji

— 20 mini tart

— 20 cannolli

— 20 cake popsow

— 20 makaronikéw

— 20 ekleréw lub ptysi

— 20zjednego smaku: owocowy letni, tiramisu, jogurt z mango, mus czekoladowy z maling,

chatwa z wi$nig, pistacjowy, biata czekolada z maling

— 2rodzaje do wyboru: mascarpone z owocami, malinowa

— 2rodzaje do wyboru: mango-marakuja, czekolada z orzechem, mini serniczek, wanilia z gruszka

— 2rodzaje do wyboru: biata czekolada z porzeczka, karmel/orzech, kinder bueno, mascarpone z owocami
— 2rodzaje do wyboru: pistacja, ricotta

— dopasowane do kolorystyki wesela

— miks smakéw

— 2 smaki do wyboru: kajmakowy, §mietanka z owocami, orzech, oreo, pistacja

s
RUDY LAS
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4300 PLN / 280 sztuk
— 120 mini deseréw — 20z jednego smaku: owocowy letni, tiramisu, jogurt z mango, mus czekoladowy z maling,
chatwa z wi$nig, pistacjowy, biata czekolada z maling
— 20 mini bez — 2rodzaje do wyboru: mascarpone z owocami, malinowa
— 20 monoporcji — 2rodzaje do wyboru: mango-marakuja, czekolada z orzechem, mini serniczek, wanilia z gruszka
— 40 mini tart — 2rodzaje do wyboru: biata czekolada z porzeczka, karmel/orzech, kinder bueno, mascarpone z owocami
— 20 cannolli — 2rodzaje do wyboru: pistacja, ricotta
— 20 cake popsow — dopasowane do kolorystyki wesela
— 20 makaronikéw — mix smakéw

— 20 ekleréw lub ptysi

2 smaki do wyboru: kajmakowy, Smietanka z owocami, orzech, oreo

[ORIY

OD 28 PLN / OSOBA

— Mascarpone z owocami

— Wanilia z maling lub boréwka
— Szwarcwaldzki

— Oreo z malinami

— Biata czekolada z truskawka

— Czekolada z jezynami
— Pistacjowy z malinami

— Egzotyczny

— Black velvet cake z jezynami

Jis

ciemny biszkopt / §mietanka / mascarpone / mix owocéw le$nych

jasny biszkopt / mus waniliowy / maliny lub boréwki

ciemny biszkopt / nasacz z wisniéwki / wisnie / §mietana

ciemny biszkopt / mus z ciasteczkami oreo / maliny

jasny biszkopt / mus z biatej czekolady / zelka truskawkowa / truskawki /
chrupka z biatej czekolady

ciemny biszkopt / mus z mlecznej czekolady / jezyny

jasny biszkopt / dacquoise migdatowo-kokosowy / mus pistacjowy / fruzelina malinowa
biaty biszkopt / dacquoise migdatowo-kokosowy / mus mango / mus kokosowy /
zelka mango-marakuja / maliny

kakaowo-kawowe ciasto / mus na bazie serka philadelphia / jezyny

&
RUDY LAS



PAKIEL |

70 PLN / OSOBA

Kawa, herbata z dodatkami
Soki owocowe

Woda z cytrusami w karafkach
Napoje gazowane (250 ml)

- Coca-Cola, Fanta, Sprite

NAPOJE

PAKIET 2

140 PLN / OSOBA

Kawa, herbata z dodatkami
Soki owocowe

Woda z cytrusami w karafkach
Napoje gazowane (250 ml)

« Coca-Cola, Fanta, Sprite

— Piwo
— Wino biate i czerwone
— Wodka

Jis

OPEATA SERWISOWA

za korzystanie na przyjeciu z wtasnych alkoholi

20 PLN /OSOBA PELNOLETNIA

Jo

AMKOHOL WG TUIYCIA

Waédka 0,51 - 80 PLN
Wino bankietowe 0,71 - 70 PLN
Keg piwa 30l - 750 PLN

&
RUDY LAS

Zakup alkohol w naszej restauracji po specjalnych
obnizonych cenach dedykowanych Mtodym Parom.



ATRAKCJE WESELNE

ASLUBINY W LESIE

OD 6000 PLN*

CENA ZAWIERA:
PODSTAWOWE UMEBLOWANIE (KRZEStA, STOt DLA URZEDNIKA)
NAGLOSNIENIE
OPRAWA MUZYCZNA (WYBRANE UTWORY MUZYCZNE)
PODSTAWOWA OPRAWA FLORYSTYCZNA
INSYGNIA DLA URZEDNIKA
BIALY DYWAN

s
RUDY LAS
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Agnieszka Szwajcok
Wedding & Social Event Manager

Tel. +48 601 800 150
e-mail: agnieszka@rudylas.pl

www.rudylas.pl Q ul.Szkolna 8
47-430 Rudy

RUDY [AS

.

M

Skarlet Szeuring
Sales & Event Manager

Tel. +48 601 625 500
e-mail: skarlet@rudylas.pl

+48 601 800 150
kontakt@rudylas.pl

rudy_las_events
f Rudylas



