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DLACZEGO WARTO 
ZORGANIZOWAĆ 
KOMUNIĘ W RUDYM LESIE? 

 
5

Możliwość przygotowania przyjęcia w plenerze

w otoczeniu lasu, przy rzece

Sale bankietowe otoczone zielenią 

i przestrzenią dla najmłodszych

Darmowe animacje dla dzieci i dmuchaniec

(w przypadku sprzyjającej pogody)

Możliwość wynajęcia sali komunijnej na wyłączność

20-450

Przyjęcia komunijne od 20 do 450 osób

5 sal restauracyjnych

Menu szefa kuchni z ponad 25-letnim doświadczeniem 

w najlepszych restauracjach i obiektach bankietowych

w kraju i za granicą

www.rudylas.pl rudy_las_events

Rudy Las

+48 601 800 150

kontakt@rudylas.pl

 ul. Szkolna 8

47-430 Rudy

 

ZAPRASZAMY CIĘ 

NA SPOTKANIE PREZENTACYJNE!



PAKIET CIAST

KOLACJA W BUFECIE
(jedna do wyboru)

Kurczak w białym winie w sosie śmietanowym z kukurydzą, 

pieczarkami i tymiankiem

Barszcz na domowym zakwasie z pasztecikiem

NAPOJE CIEPŁE I ZIMNE

Kawa, herbata z dodatkami

Soki owocowe

Woda z cytrusami w karafkach

Napoje gazowane (250 ml)

• Coca-Cola, Fanta, Sprite

320 PLN / OSOBA

PAKIET

LIPOwy
ZUPA

DANIE GŁÓWNE

serwowane wieloporcjowo, 1,5 kawałka mięsa na osobę

Tradycyjna rolada wołowa z boczkiem, ogórkiem 

i cebulą, sos pieczeniowy

Polędwiczka wieprzowa faszerowana ziołowym 

musem

Filet z kurczaka w chrupiącej panierce w płatkach 

kukurydzianych i panko

DODATKI:

Kluski białe

Ziemniaki gotowane z masłem i świeżym koperkiem

Duffinki ziemniaczane z wędzoną papryką i solą Maldon

Modra kapusta

Buraki pieczone z czosnkiem, miodem i świeżą pietruszką

Piklowana biała kapusta z marchewką i orzechami

Selekcja lokalnych wędlin

Mięsa pieczyste: 

• Karkówka pieczona, marynowana w musztardzie 

   i rozmarynie

• Rolowany boczek z ziołami, czosnkiem i wędzoną papryką

Domowy pasztet z orzechami laskowymi, cynamonem 

i sosem chrzanowym

Selekcja serów, orzechy włoskie, winogrona, 

konfitura z czerwonej cebuli i gorczycy

Śledź w śmietanie

Sałatka Cezar z kurczakiem

Sałatka grecka 

Zestaw pikli 

Pieczywo własnego wypieku

Masło

Esencjonalny rosół z trzech mięs z makaronem, 

marchewką i świeżą pietruszką

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK

Domowy jabłecznik

Kremowy sernik

Malinowa chmura
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ZUPA

jedna opcja do wyboru

Esencjonalny rosół z trzech mięs z makaronem, 

marchewką i świeżą pietruszką

Krem z pieczonej pietruszki z miodem, oliwą ziołową 

i prażonymi migdałami

DANIE GŁÓWNE

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK

KOLACJA W BUFECIE

360 PLN / OSOBA

PAKIET

BUKOwy

serwowane wieloporcjowo, 2 kawałki mięsa na osobę 

Tradycyjna rolada wołowa z boczkiem, ogórkiem 

i cebulą, sos pieczeniowy

Polędwiczka wieprzowa faszerowana ziołowym 

musem

Filet z kurczaka w chrupiącej panierce w płatkach 

kukurydzianych i panko

Łosoś pieczony z cytrusami i pieprzem cytrynowym

DODATKI:

Kluski białe

Ziemniaki gotowane z masłem i świeżym koperkiem

Duffinki ziemniaczane z wędzoną papryką i solą Maldon

Modra kapusta

Buraki pieczone z czosnkiem, miodem i świeżą pietruszką

Piklowana biała kapusta z marchewką i orzechami

Selekcja sałat z warzywami i domowym dresingiem 

pomidorowym

Kurczak w białym winie w sosie śmietanowym z kukurydzą, 

pieczarkami i tymiankiem

Barszcz na domowym zakwasie z pasztecikiem

Bogracz z pieczywem

(jedna do wyboru)

Selekcja lokalnych wędlin

Mięsa pieczyste: 

• Karkówka pieczona, marynowana w musztardzie 

   i rozmarynie

• Rolowany boczek z ziołami, czosnkiem i wędzoną papryką

Domowy pasztet z orzechami laskowymi, cynamonem 

i sosem chrzanowym

Selekcja serów, orzechy włoskie, winogrona, 

konfitura z czerwonej cebuli i gorczycy

Tartaletki z kolorowymi pastami

Śledź w śmietanie

Sałatka Cezar z kurczakiem

Sałatka grecka 

Sałatka nicejska z tuńczykiem

Zestaw pikli

Chrupiące pieczywo

Domowe paluchy chlebowe

Masło

NAPOJE CIEPŁE I ZIMNE

Kawa, herbata z dodatkami

Soki owocowe

Woda z cytrusami w karafkach

Napoje gazowane (250 ml)

• Coca-Cola, Fanta, Sprite

PAKIET CIAST

Domowy jabłecznik

Kremowy sernik

Malinowa chmura
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DESER

Mus czekoladowy / wiśnia z rozmarynem / beza kawowa—



Ow ne ciasteczkaoce i kruche maśla
30 PLN / OSOBA

POLANA SŁODKOŚCI

1100 PLN / 70 sz tuk

torty
Mascarpone / śmietanka z owocami

Wanilia z malinami

Biała czekolada z truskawką

Oreo z malinami

Czekolada mleczna z maliną

Mango-marakuja

—

—

—

—

—

—

Tort do 20 osób — 470 zł

do 30 osób — 670 zł

20 mini deserów 

5 mini bez 

 5 monoporcji

 10 mini tart

10 mini cannolli 

10 makaroników

10 cake popsów
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tiramisu, owoce letnie, mus czekoladowy z maliną, jogurt z mango, pistacja, wanilia z malinami 

i prażonymi migdałami (dwa smaki do wyboru)

mascarpone z owocami 

wanilia z gruszką / czekolada z orzechem, mini serniczek, mango-marakuja (jeden smak do wyboru)

mascarpone z owocami, biała czekolada z porzeczką, milioner, czekolada z mascarpone, malina 

(jeden smak do wyboru)

pistacja

mix smaków

dopasowane do koloru przyjęcia

—

—

—

—

—

—

—



Zapraszamy
Agnieszka Szwajcok

Wedding & Social Event Manager

 

Tel. +48 601 800 150 

e-mail:  agnieszka.szwajcok@rudylas.pl

www.rudylas.pl rudy_las_events

Rudy Las

+48 601 800 150

kontakt@rudylas.pl

 ul. Szkolna 8

47-430 Rudy

 

Skarlet Szeuring

Sales & Event Manager

 

Tel. +48 601 625 500 

e-mail:  skarlet@rudylas.pl


