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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Omavalvonta kannattaa viela kayda tyontekijoiden kesken lapi. Mm. lampétilojen kirjaustiheys.
Omavalvonta toimii samalla myds tydohjeena henkilékunnalle.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi B = Hyvéa

Oivahuomio

Tiloissa on kunnossapidon tarvetta, mutta elintarviketurvallisuus ei heikenny.
Havainnot ja toimenpiteet

Ravintola Koskivahdin keittio: Lattiapinnoissa on paikoittain kuluneisuutta ja kylmididen ovissa/seinissa
ruostumista. Keittion kunto tulee ottaa jo nyt huomioon korjaussuunnitelmissa ja -aikatauluissa. Samalla
kannattaa huomioida ilmanvaihdon/viilennyksen riittavyys, silla keittiossa pidetaan ikkunaa auki ja
kuumennuslaitteiden ylapuolella kosteus tiivistyy huuvan alapuolella.

Ikkunaan tulee asentaa hyonteisverkko.
Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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Havainnot ja toimenpiteet

Tilojen ja rakenteiden puhtaus paaosin kunnossa. Paikoitellen siivouksessa tarkennettavaa Koskivahdin
keittiossa (alahyllyt, lattianpesulaitteisten ymparys ym.).

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.5. Haittael&inten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kummassakaan tarkastetussa keittiossa ei merkkeja haittaelaimista eikd mydskaan havaintoja
tyontekijoiden mukaan.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettu kdsienpesupisteen varustelut ja keskusteltu kertakayttbhanskojen hygieenisesta kaytosta.

4.3. Tydvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jaahdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kirjauksia tehty, mutta vain kerran kuukaudessa (Koskivahti). Kirjaukset tulee tehdd omavalvonnan
mukaisesti.

Lampédtilat olleet kirjausten mukaan kunnossa. Tarkastushetkella kylmékeittion kylmévetolaatikoston
[ampétila 9 °C, laitetta kannattaa tarkkailla ja varmistua asianmukaisista lampétiloista.

Rantamakasiinin kirjaukset kunnossa.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jaahdytyskaappi on kaytdssa. Tarkennettava jadhdytyksen seurantaa ja kirjausten tekemista.
Lampotila mitattava jadhdytettavasta elintarvikkeesta. Selkeintéd merkata jaahdytyksen
aloituskellonaika sek& alussa mitattu lampétila sekéa jaadhdytyksen loppumisen kellonaika ja lopussa
mitattu lampétila. Ruoka on jadhdytettava +6 asteeseen tai sen alle enintdan 4 tunnissa.

6.9. Lampétilahallinta myynnissa ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettu tarjoilulampétilat (Koskivahti), jotka olleet asianmukaiset (aamupala ja alkuruokabuffet).

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Oiva-raportti tulee olla molempien ravintoloiden sisdénkaynnin yhteydessa ja liséksi internetsivuilla
(joko pdf:na tai linkki Oivahymy-hakupalveluun esim.:
https://www.oivahymy.filyrityshaku?hakusana=Sahanlahti%20Resort%200y)

Lisatiedot
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Tarkastettiin Ravintola Koskivahti seka Ravintola Rantamakasiini. Rantamakasiinin elintarvikkeiden
esivalmistelut Koskivahdin keittiossa (perunat, salaatit, burgerpihvien muotoilut ja pilkkomiset).

Sovelletut saannokset

Maa- ja metsétalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021)
Elintarvikelaki (297/2021)

Yleinen elintarvikeasetus (EY N:o0 178/2002)

Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004 elintarvikehygieniasta
Hallintolaki (434/2003)

Maksu 180,00 €

Maksuperusteet
Alueellisen ympaéristoterveydenhuoltojaoston 30.1.2026 § 4 hyvaksyma taksa.

Tarkastaja Elisa Toropainen
TERVEYSTARKASTAJA
+358444172596
elisa.toropainen@savonlinna.fi

Liitteet Liite 1: omavalvonta-fin-2-jaahdytys.pdf
Liite 2: omavalvonta-fin-10-kirjanpito.pdf

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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NAIN HUOLEHDIT OMAVALVONNASTA RAVINTOLASSA

Jaahdytys

Silloin kun ruokaa ei tarjoilla heti
valmistuksen jélkeen, ruoka on
jadhdytettéavé nopeasti. Liian
hitaasti jadhdytetty ruoka on yleisin
ruokamyrkytysten syy.

B |adhdytd ruoka heti valmistuksen jélkeen
4 tunnissa alle +6 °C:seen.

B Ohut ruokakerros jaéhtyy nopeammin.
Jadhtyminen nopeutuu, kun jaat ruoan
useaan astiaan tai pilkot sitd.

= Mittaa ruoan l&dmpdtila jaadhdytyksen alussa
ja lopussa. Mittaa ldmpotila ruoan keskeltd,
jossa jadhtyminen on hitainta.

B Sadnndlliseen jaadhdyttdmiseen kannattaa
hankkia jadhdytyskaappi. Jos kéytdssasi ei
ole jaahdytyskaappia, voit kayttad jadvesi-
haudetta. Tarkeintd on, ettd ruoka jadhtyy
riittdvan nopeasti.

= Ruokaa ei saa koskaan jadhdyttdd ulkona
eikd ikkunalaudalla.

®  Merkitse tuotteeseen valmistuspdivimadra
ja tarvittaessa elintarvikkeen nimi ja aines-
osat.

= Noudata ldmpdtilojen ja ladmpdtila-
poikkeamien kirjaamisessa oman yrityksesi
omavalvontaohjeistusta.

Lue lisaa:

» ruokavirasto.fi/elintarvikeala Il _ﬁ,\?
» oivahymy.fi . R U 0 KAVI RASTO
Aineisto on tuotettu MMM:n rahoittamassa pk-hankkeessa. Livsmedelsverket o Finnish Food Authority


https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikeala
https://www.oivahymy.fi

NAIN HUOLEHDIT OMAVALVONNASTA RAVINTOLASSA

Omavalvonnan
Kirjanpito

Omavalvonnan kirjanpito osoittaa, etté
ravintola toimii vastuullisesti ja huolehtii
elintarviketurvallisuudesta.

®  Omavalvonnan kirjauksilla tarkoitetaan
merkintdjd, joita tehd&adn esimerkiksi lGmpo-
tilojen seurannasta, puhtaanapidosta,
poikkeamista ja korjoavista toimenpiteistd.

® Kirjauksilla osoitat, ettd ravintolassa
noudatetaan omavalvontaa.

= Kirjoaminen auttaa havaitsemaan
toimintaan liittyvia riskejd ja korjausta
vaativia kohtia.

® Kun asiat on kirjattu yl&s, se on todiste siitd,
ettd tilanteisiin on reagoitu asianmukaisesti.
Omavalvonnan kirjaukset turvaavat liike-
toimintaaq, sillé esimerkiksi ruokamyrkytys-
epdilyissa voit osoittaa, ettd lampdtilan
hallinta ravintolassa on ollut asianmukaista.

Lue lisaa:

! fukavrasoeintanikedo W"r R ﬂ RUOKAVIRASTO

Aineisto on tuotettu MMM:n rahoittamassa pk-hankkeessa. Livsmedelsverket o Finnish Food Authority


https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikeala
https://www.oivahymy.fi
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