
w saltic grzybowo

20:00 - 3:00



 PRZYSTAWKA
Wędzony bukowym dymem filet z gęsi, 
brunoise z dyni w korzennych przyprawach,
chrupiąca skorzonera, aksamitne purée z buraka 
i rajskiego jabłka

 ZUPA
Esencjonalny bulion z grzybów leśnych, 
ravioli z borowikami i tymiankiem, 
julienne z warzyw korzennych

 DANIE GŁÓWNE
Grillowany filet z sandacza w jałowcu, 
fondant z selera, wędzone liście jarmużu,
aksamitne purée z batatów, zielone warzywa, 
esencja krewetkowo-rakowa

 BUFET CIEPŁY
• Delikatna zupa ziemniaczana z domowym, 

wędzonym boczkiem i świeżym
majerankiem, wędzona śmietana

• Lekko pikantna zupa dyniowa 
ze świeżą kolendrą i grzybami mun

• Kawałki kurczaka marynowane 
w jogurcie i garam masala, 
duszone w kremowym sosie pomidorowym

• Szaszłyki z wolno gotowanego schabu, 
pieczona marchew z miodem i tymiankiem,
wyrazisty sos vinaigrette musztardowy

• Filet z dorsza atlantyckiego zapiekany 
z warzywami śródziemnomorskimi i bazylią

• Kuskus perłowy z zielonymi warzywami
• Pieczone różyczki kalafiora, 

sos bazyliowo-orzechowy
• Ryż basmati
• Pieczone ziemniaki z cheddarem 

i szczypiorkiem

 O PÓŁNOCY
• Czysty barszcz czerwony z francuskim   

pasztecikiem mięsnym
• Gicz wieprzowa pieczona 

w ciemnym piwie Colberg, nadziewana słoniną

 BUFET ZIMNY
• Tatar z łososia z dodatkami, 
   na grzance z chleba razowego
• Tataki z tuńczyka, sałatka z glonów i sos sojowy
• Roladki z pieczonego rostbefu z warzywami              

julienne i boczniakami, sos vinaigrette
• Peklowany i wędzony schab 

z sosem vitello tonnato, kapary
• Sałatka z wołowiną i kiełkami mung
• Sałatka z wędzonym filetem z kurczaka, 
   sos Cezar
• Mieszanka kolorowych sałat
• Wolno pieczony filet z kurczaka
• Pomidorki cherry
• Czerwona piklowana cebula
• Ogórek zielony
• Ser feta
• Prażone pestki słonecznika
• Tuńczyk w ziołowej zalewie
• Fasolka szparagowa z sosem vinaigrette
• Pieczony łosoś z cytryną
• Podwędzane masło smakowe
• Domowe pieczywo
• Smalec domowej produkcji

 BUFET SŁODKI
• Domowa szarlotka z jabłkami
• Crème brûlée z pomarańczami i cynamonem
• Kokosowa panna cotta z wiśniami
• Mini pączusie maślano-serowe
• Ciasto jogurtowe z morelami

 NAPOJE
OPEN BAR BEZ LIMITU
Wybór napojów alkoholowych i bezalkoholowych: 
wódka, wino białe i czerwone, whisky,
piwo, rum, gin; soki i napoje gazowane 
(z wyłączeniem soków świeżo wyciskanych) 
kawa i herbata.


