NIIEE

W SALTIC GRZYBOWO

20:00- 3:00




PRZYSTAWKA

Wedzony bukowym dymem filet z gesi,

brunoise z dyni w korzennych przyprawach,
chrupigca skorzonera, aksamitne purée z buraka
i rajskiego jabtka

ZUPA

Esencjonalny bulion z grzyboéw lesnych,
ravioli z borowikami i tymiankiem,
julienne z warzyw korzennych

DANIE GROWNE

Grillowany filet z sandacza w jatowcu,
fondant z selera, wedzone liscie jarmuzu,
aksamitne purée z batatéw, zielone warzywa,
esencja krewetkowo-rakowa

BUFET CIEPLY

« Delikatna zupa ziemniaczana z domowym,
wedzonym boczkiem i Swiezym
majerankiem, wedzona $mietana

« Lekko pikantna zupa dyniowa
ze Swiezg kolendrg i grzybami mun

» Kawatki kurczaka marynowane
w jogurcie i garam masala,
duszone w kremowym sosie pomidorowym

» Szasztyki z wolno gotowanego schabu,
pieczona marchew z miodem i tymiankiem,
wyrazisty sos vinaigrette musztardowy

« Filet z dorsza atlantyckiego zapiekany
z warzywami Srédziemnomorskimi i bazylia

» Kuskus pertowy z zielonymi warzywami

« Pieczone rézyczki kalafiora,
sos bazyliowo-orzechowy

* Ryz basmati

» Pieczone ziemniaki z cheddarem
i szczypiorkiem

O POENOCY

» Czysty barszcz czerwony z francuskim
pasztecikiem miegsnym

« Gicz wieprzowa pieczona
w ciemnym piwie Colberg, nadziewana stoning

BUFET ZIMNY

« Tatar z tososia z dodatkami,
na grzance z chleba razowego

» Tataki z tunczyka, satatka z glonéw i sos sojowy

» Roladki z pieczonego rostbefu z warzywami
julienne i boczniakami, sos vinaigrette

» Peklowany i wedzony schab
z sosem vitello tonnato, kapary

» Satatka z wotowing i kietkami mung

» Satatka z wedzonym filetem z kurczaka,
sos Cezar

» Mieszanka kolorowych satat

« Wolno pieczony filet z kurczaka

» Pomidorki cherry

« Czerwona piklowana cebula

« Ogorek zielony

» Ser feta

« Prazone pestki stonecznika

» Tuhczyk w ziotowej zalewie

» Fasolka szparagowa z sosem vinaigrette

» Pieczony toso$ z cytryna

» Podwedzane masto smakowe

« Domowe pieczywo

» Smalec domowej produkcji

BUFET SLODKI

« Domowa szarlotka z jabtkami

« Créme bridlée z pomaranczami i cynamonem
» Kokosowa panna cotta z wisniami

» Mini paczusie maslano-serowe

« Ciasto jogurtowe z morelami

NAPOJE
OPEN BAR BEZ LIMITU

Wybdér napojéw alkoholowych i bezalkoholowych:

wodka, wino biate i czerwone, whisky,

piwo, rum, gin; soki i napoje gazowane

(z wytaczeniem sokow swiezo wyciskanych)
kawa i herbata.




