
Valentinstag
2026

Vorschlag 1
• SALAT MIT GERÄUCHERTER ENTE 

/ gebackene Feige / Ziegenkäse / Apfel-Vinaigrette

• CREMESUPPE AUS GERÖSTETEM BLUMENKOHL 
/ Nuss-Schaum / Kräuteröl

• RAVIOLI MIT GERÄUCHERTEM HEILBUTT 
/ Fenchel / Brokkolini

• BAUERNHOF-HÄHNCHENFILET 
/ Topinambur-Püree / gebackener Sellerie / grüne Bohnen 

/ Buttersoße mit grünem Pfe�er

• MONOPORTION 
/ weiße Schokolade / Erdbeere

Vorschlag 2
                                                                                                                                                                                                 

• TOMATEN-ERDBEER-TATAR 
/ Kräuter-Crostini

• KAROTTEN-INGWER-CREMESUPPE 
/ Gorgonzola-Täschchen

• GEMÜSE-TÄSCHCHEN 
/ Pak Choi / Currysoße

• HIRSE-KOTELETT 
/ Rote-Bete-Fondant / Spinat / Kräutersoße

• MONOPORTION 
/ weiße Schokolade / Erdbeere

HAUSWEIN SALTIC –
weiß oder rot, ein Glas pro Person

Valentine’s Day 
2026

Option 1
• SMOKED DUCK SALAD 

/ roasted fig / goat cheese / apple vinaigrette

• ROASTED CAULIFLOWER CREAM SOUP 
/ nut foam / herb oil

• SMOKED HALIBUT RAVIOLI 
/ fennel / tenderstem broccoli

• FREE-RANGE CHICKEN FILLET 
/ Jerusalem artichoke purée / roasted celery / green beans 

/ butter sauce with green pepper

• DESSERT MONOPORTION 
/ white chocolate / strawberry

Option 2
                                                                                                                                                                                                 

• TOMATO AND STRAWBERRY TARTARE 
/ herb crostini

• CARROT AND GINGER CREAM SOUP 
/ gorgonzola dumplings

• VEGETABLE DUMPLINGS 
/ pak choi / curry sauce

• MILLET CUTLET 
/ beetroot fondant / spinach / herb sauce

• DESSERT MONOPORTION 
/ white chocolate / strawberry

SALTIC HOUSE WINE –
white or red, one glass per person


