CATERINGOWE
MENU
WIELKANOCNE

PRZYSTAWKI | DANIA ZIMNE

- Kurczak z musem warzywnym
- Pasztet domowy z zurawing
- Karkéwka w otoczce majerankowej ﬁ
- Schab po warszawsku z musem chrzanowym
- Pieczen z biatej kietbasy z jajkiem
- Rostbef pieczony z kiszonymi rzodkiewkami
," - Kietbasy i wedliny: kietbasa sucha, kabanosy wedzone,
W wedliny drobiowe (kids)
; - Rolada z sera z6ttego i pasty z wedzonego twarogu (vege)
- Kulki ryzowe w panko z kremowym serkiem i satatka wakame (vege)
- Jaja faszerowane - rézne smaki (vege / kids)
- Satatka jarzynowa (vege)
- Satatka z jaj, szczypiorku i szynki
- Sos zurawinowy
. Cwikta z chrzanem
- Masto i pieczywo

DANIA NA CIEPLO

- Zurek z kietbasa i chrzanem, jajko gotowane w cebuli
- Biata kietbasa na mtodej kapuscie
- Zapiekane pomidory z pieczarkami i serem (vege)
- Paréwki / frankfurterki (kids)

DESERY

- Mazurki wielkanocne - ré6zne smaki
- Makowiec tradycyjny
- Sernik wielkanocny
- Mini babka cytrynowa




