
SALTIC RESORT & SPA ŁEBA

Kompot z suszu
Pieczywo i masło

DODATKI
Makowiec zawijany
Sernik krakowski
Piernik staropolski

DESERY

Pstrąg z musem koperkowym i sałatką wakame
Pstrąg łososiowy wędzony na zimno z kulkami buraczanymi

Śledź po łebsku w marynacie z cebuli i pomidorów
Sałatka warzywna z jajkiem

Sałata z marynowanymi burakami i wędzonym twarogiem
Rolada drobiowa z musem grzybowym

PPasztet świąteczny

DANIA ZIMNE

Pierogi z kapustą i grzybami – 3 szt./os.
Filet z karpia marynowany w tymianku i cebuli
Filet z łososia pieczony w sosie makowym

Konfitowana noga z kaczki w sosie wiśniowym
Łazanki z kapustą kiszoną i grzybami

do podgrzania przed podaniem

DANIA CIEPŁE

Barszcz czerwony na warzywach
do podgrzania przed podaniem

Paszteciki drożdżowe z kapustą
podawane w temperaturze pokojowej

ZUPA

MENU
+ ŚWIĄTECZNE +

BOŻE NARODZENIE 2026

Traditional 
dried fruit compote
Bread and butter

ACCOMPANIMENTS
Poppy seed roll

Kraków-style cheesecake
Traditional Polish

gingerbread

DESSERTS

Trout with dill mousse and wakame salad
Cold-smoked salmon trout with beetroot pearls

Łeba-style herring in an onion and tomato marinade
Vegetable salad with egg

Leaf salad with marinated beetroot and smoked curd cheese
Poultry roulade with mushroom mousse

FFestive pâté

COLD DISHES

Pierogi with cabbage and mushrooms – 3 pcs per person
Carp fillet marinated with thyme and onion
Baked salmon fillet with poppy seed sauce

Confit duck leg with cherry sauce
Pasta with sauerkraut and mushrooms

to be reheated before serving

HOT DISHES

Red beetroot soup prepared on vegetable stock
to be reheated before serving

Yeast pastries with cabbage filling
served at room temperature

SOUP

CHRISTMAS
+ MENU +

CHRISTMAS 2026
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