MENU
ROMANTYCZNE

MENU |
MIESNE | MASO | MEAT

PRZYSTAWKI - PREDKRM - APPETIZERS

TATAR Z JELENIA | DEREN | PORTO
JELENI MASO S REDUKCI Z PORTSKEHO A DRINEM
VENISON TARTARE | DOGWOOD | PORT WINE

FOIE GRAS | POMARANCZA | WISNIA
FOIE GRAS S POMERANCEM A VISNI
FOIE GRAS | ORANGE | CHERRY

DANIE GLOWNE - HLAVNI CHOD - MAIN COURSE

COMBER JAGNIECY | CZERWONA KAPUSTA | FERMENTOWANY PIEPRZ
JEHNECI HRBET S CERVENYM ZELIM A FERMENTOVANYM PEPREM
LAMB LOIN | RED CABBAGE | FERMENTED PEPPER

DESER - DEZERT - DESSERT

LODY RUMOWE | RODZYNKI | ORZECHY WLOSKIE
RUM, ROZINKY A VLASSKE ORECHY
RUM ICE CREAM | RAISINS | WALNUTS

MENU li
RYBY | FISH

PRZYSTAWKI - PREDKRM - APPETIZERS

PRZEGRZEBEK | KRAB | YUZU | IKRA
HREBENATKA S KRABEM, YUZU A KAVIAREM
SCALLOP | CRAB | YUZU | ROE

TATAKI Z TUNCZYKA | PONZU | RZEPA
TUNAK S PONZU A REDKVI
TUNA TATAKI | PONZU | TURNIP

DANIE GLOWNE - HLAVNIi CHOD - MAIN COURSE

JESIOTR | MALZA BRZYTWA | KISZONA KAPUSTA
JESETER S MUSLI A KVASENYM ZELIM
STURGEON | RAZOR CLAM | SAUERKRAUT

DESER - DEZERT - DESSERT

MUS WANILIOWY | ESPRESSO | MASCARPONE
SPRESSO S VANILKOU A MASCARPONE
VANILLA MOUSSE | ESPRESSO | MASCARPONE




MENU
ROMANTYCZNE

MENU Il
WEGE | VEGETARIAN

PRZYSTAWKI - PREDKRM - APPETIZERS

KREM CEBULOWY | TRUFLA | SMARDZE | LUKRECJA
CIBULE S LANYZEM, SMRZI| A LEKORICI
ONION CREAM | TRUFFLE | MOREL MUSHROOMS | LICORICE

WEDZONA KALAREPA | LIMONKA | CYTRYNA
UZENY KEDLUBEN S LIMETKOU A CITRONEM
SMOKED KOHLRABI | LIME | LEMON

DANIE GLOWNE - HLAVNiI CHOD - MAIN COURSE
SZPARAGI | NORI | CYDR JABLKOWY
CHREST S NORI A JABLECNYM CIDEREM
ASPARAGUS | NORI | APPLE CIDER
DESER - DEZERT - DESSERT
SERNIK WANILIOWY | KISZONA TRUSKAWKA | PROSECCO

VANILKOVY MOUSSE S KVASENOU JAHODOU A PROSECCEM
VANILLA CHEESECAKE | PICKLED STRAWBERRY | PROSECCO

KAZDY GOSC WYBIERA JEDEN ZESTAW ZAWIERAJACY
DWIE PRZYSTAWKI, DANIE GLOWNE ORAZ DESER.

KAZDY HOST SI VYBERE JEDEN SET OBSAHUJICi DVE PREDKRMY,
HLAVNI CHOD A DEZERT.

EACH GUEST CHOOSES ONE SET CONTAINING TWO APPETIZERS,
A MAIN COURSE AND A DESSERT.




