
ROMANTYCZNE
MENU

PRZYSTAWKI - PŘEDKRM - APPETIZERS 
TATAR Z JELENIA | DEREŃ | PORTO

JELENÍ MASO S REDUKCÍ Z PORTSKÉHO A DŘÍNEM
VENISON TARTARE | DOGWOOD | PORT WINE

FOIE GRAS | POMARAŃCZA | WIŚNIA
FOIE GRAS S POMERANČEM A VIŠNÍ

FOIE GRAS | ORANGE | CHERRY

DANIE GŁÓWNE - HLAVNÍ CHOD - MAIN COURSE
COMBER JAGNIĘCY | CZERWONA KAPUSTA | FERMENTOWANY PIEPRZ

JEHNĚČÍ HŘBET S ČERVENÝM ZELÍM A FERMENTOVANÝM PEPŘEM
LAMB LOIN | RED CABBAGE | FERMENTED PEPPER

MENU I
MIĘSNE | MASO | MEAT

DESER - DEZERT - DESSERT
 MUS WANILIOWY | ESPRESSO | MASCARPONE

SPRESSO S VANILKOU A MASCARPONE
 VANILLA MOUSSE | ESPRESSO | MASCARPONE

PRZYSTAWKI - PŘEDKRM - APPETIZERS 
PRZEGRZEBEK | KRAB | YUZU | IKRA

HŘEBENATKA S KRABEM, YUZU A KAVIÁREM
SCALLOP | CRAB | YUZU | ROE

TATAKI Z TUŃCZYKA | PONZU | RZEPA
TUŇÁK S PONZU A ŘEDKVÍ

TUNA TATAKI | PONZU | TURNIP

DANIE GŁÓWNE - HLAVNÍ CHOD - MAIN COURSE
JESIOTR | MAŁŻA BRZYTWA | KISZONA KAPUSTA

JESETER S MUŠLÍ A KVAŠENÝM ZELÍM
STURGEON | RAZOR CLAM | SAUERKRAUT

MENU II
RYBY | FISH

DESER - DEZERT - DESSERT
 LODY RUMOWE | RODZYNKI | ORZECHY WŁOSKIE

RUM, ROZINKY A VLAŠSKÉ OŘECHY
 RUM ICE CREAM | RAISINS | WALNUTS



ROMANTYCZNE
MENU

PRZYSTAWKI - PŘEDKRM - APPETIZERS 
 KREM CEBULOWY | TRUFLA | SMARDZE | LUKRECJA

CIBULE S LANÝŽEM, SMRŽI A LÉKOŘICÍ
 ONION CREAM | TRUFFLE | MOREL MUSHROOMS | LICORICE

WĘDZONA KALAREPA | LIMONKA | CYTRYNA
UZENÝ KEDLUBEN S LIMETKOU A CITRONEM

SMOKED KOHLRABI | LIME | LEMON

DANIE GŁÓWNE - HLAVNÍ CHOD - MAIN COURSE
SZPARAGI | NORI | CYDR JABŁKOWY

CHŘEST S NORI A JABLEČNÝM CIDEREM
ASPARAGUS | NORI | APPLE CIDER

MENU III
WEGE | VEGETARIAN

DESER - DEZERT - DESSERT
SERNIK WANILIOWY | KISZONA TRUSKAWKA | PROSECCO

VANILKOVÝ MOUSSE S KVAŠENOU JAHODOU A PROSECCEM
VANILLA CHEESECAKE | PICKLED STRAWBERRY | PROSECCO

KAŻDY GOŚĆ WYBIERA JEDEN ZESTAW ZAWIERAJĄCY
DWIE PRZYSTAWKI, DANIE GŁOWNE ORAZ DESER.

KAŽDÝ HOST SI VYBERE JEDEN SET OBSAHUJÍCÍ DVĚ PŘEDKRMY,
HLAVNÍ CHOD A DEZERT.

EACH GUEST CHOOSES ONE SET CONTAINING TWO APPETIZERS,
A MAIN COURSE AND A DESSERT.


