MENU

ROMANTYCZNE

MENU MIESNE

PRZYSTAWKI
JAGNIECINA - WEDZONA CEBULA, LODY DIJONE, CHILI
CIELECINA - TUNCZYK, WEDZONE ZOLTKO, OGOREK

ZUPA
PIECZARKA - KISZONA KAPUSTA, TRUFLA, JAGNIECINA

DANIE GLOWNE | .
DANIEL - POLENTA, CZOSNEK NIEDZWIEDZI, JEZYNA

DESER
SERNIK - BUNDZ, JEZYNA, CZARNY SEZAM

MENU RYBNE

; PRZYSTAWKI
KRAB KROLEWSKI Z PRZEGRZEBKA - SZAFRAN, MELON, FINGER LIME, KALAMANSI
OTORO - KISZONA TRUSKAWKA, IKRA, RZEPA, KAWA

DANIE GLOWNE
HOMAR - ROKITNIK, TRAWA CYTRYNOWA, IMBIR, KOKOS
DORSZ - ZIELONA PIETRUSZKA, KAWIOR

DESER
GRANNY SMITH - TONKA, BERGAMOTKA, KOPER, 15-LETNI OCET

MENU WEGANSKIE

PRZYSTAWKI
BURAK - CZERWONA PORZECZKA, LUKRECJA, WEDZONY SER
POMIDOR Z ARBUZEM - BAZYLIA, CHLEB ZYTNI, BALSAMICO, SLONECZNIK

ZUPA
KALAFIOR - KARMELIZOWANA CEBULA, CURRY, OLIWA

_DANIE GLOWNE
ZIEMNIAK LUZYCKI - POR, TWAROG, CEBULA

DESER
ANANAS - PIEPRZ SYCZUANSKI, KOKOS, LIMONKA




ROMANTICKE

MENU

MENU S MASEM

. ) PREDKRMY
JEHNECI - UZENA CIBULE, DIJONSKA ZMRZLINA, CHILLI
TELECI - TUNAK, UZENY ZLOUTEK, OKURKA

5 i POLEVKA | - .
ZAMPIONOVA - KYSANE ZELI, LANYZ, JEHNECI

y HLAVNI CHOD 5
DANEK - POLENTA, MEDVEDI CESNEK, OSTRUZINA

DEZERT
TVAROHOVY CHEESECAKE - BUNDZ (OVCi SYR), OSTRUZINA, CERNY SEZAM

RYBI MENU

PREDKRMY
KRALOVSKY KRAB S HREBENATKOU - SAFRAN, MELOUN, FINGER LIME, CALAMANSI
OTORO - KVASENA JAHODA, JIKRY TURIN KAVA

HLAVNI CHOD
HUMR - RAKYTNIK, CITRONOVA TRAVA, ZAZVOR, KOKOS
TRESKA - ZELENA PETRZEL, KAVIAR

DEZERT
JABLKO GRANNY SMITH - TONKA, BERGAMOT, KOPR, 15LETY OCET

VEGANSKE MENU

PREDKRMY
CERVENA REPA - CERVENY RYBI|Z, LEKORICE, UZENY SYR
RAJCE S MELOUNEM - BAZALKA, ZITNY CHLEB BALZAMIKOVY OCET, SLUNECNICE

. . POLEVKA i
KVETAKOVA - KARAMELIZOVANA CIBULE, KARI, OLIVOVY OLEJ

L HLAVNIi CHOD
LUZICKY BRAMBOR - POREK, VEGANSKY TVAROH, CIBULE

. . DEZERT,
ANANAS - SECUANSKY PEPR, KOKOS, LIMETKA




ROMANTIC
MENU

MEAT MENU

APPETIZERS
LAMB - SMOKED ONION, DIJON ICE CREAM, CHILI
VEAL - TUNA, SMOKED EGG YOLK, CUCUMBER

SOUP
MUSHROOM - SAUERKRAUT, TRUFFLE, LAMB

MAIN COURSE
FALLOW DEER - POLENTA, WILD GARLIC, BLACKBERRY

DESSERT
CHEESECAKE - BUNDZ CHEESE, BLACKBERRY, BLACK SESAME

SEAFOOD MENU

APPETIZERS
KING CRAB WITH SCALLOP - SAFFRON, MELON, FINGER LIME, CALAMANSI
OTORO - FERMENTED STRAWBERRY, ROE, TURNIP, COFFEE

MAIN COURSE
LOBSTER - SEA BUCKTHORN, LEMONGRASS, GINGER, COCONUT
COD - PARSLEY, CAVIAR

DESSERT
GRANNY SMITH APPLE - TONKA BEAN, BERGAMOT, DILL, 15-YEAR-AGED VINEGAR

VEGAN MENU

APPETIZERS
BEETROOT - RED CURRANT, LICORICE, SMOKED VEGAN CHEESE
TOMATO WITH WATERMELON - BASIL, RYE BREAD, BALSAMICO, SUNFLOWER SEEDS

SOUP
CAULIFLOWER - CARAMELIZED ONION, CURRY, OLIVE OIL

MAIN COURSE
LUSATIAN POTATO - LEEK, VEGAN COTTAGE CHEESE, ONION

DESSERT
PINEAPPLE - SICHUAN PEPPER, COCONUT, LIME
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