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Opera Glamour
— noc petna blasku i emocii

N Muzyka operowa na zywo

Wieczor, w ktorym tgczymy teatralng magie opery S
z luksusem sylwestrowej nocy.
Peten finezji, dramatyzmu i klasy

— jak scena wielkiej opery,
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SYLWESTROWA OPERA SMAKOW
MENU 5 DANIOWE

»Nota Leggera”
Mini carpaccio z poledwicy wotowej z truflowym majonezem i ptatkami ztota.
Delikatne wprowadzenie, ktdre budzi apetyt jak ciche preludium do spektakiu.

»Aria di Mare”
Tatar z tunczyka z mango ptatkami chili, oliwa szczypiorkowa, chips z parmezanu, grzanka ziotowa
Energetyczny i radosny utwor, peten swiezosSci i wyrazistosci.

»Vibrato di Zucca”
Krem z dyni pizmowej z nutg imbiru i pomaranczy,
serwowany z chrupigcymi witoskimi pestkami dyni.
Zupa, ktora rosnie smakiem i intensywnosciq, budzgc emocje jak mocne vibrato.

»Aria Fresca”
Granita z cytrynqg i bazylig z musujgcg wodg rézanag.
Orzezwiajgca przerwa, ktdra przygotowuje na kulminacje wieczoru.

»Aria di Mare Profondo”
Comber jagniecy marynowany w rozmarynie i czosnku, puree ze skorzonery,
sos demi-glace z truflami i mietq, z6tty burak glazurowany w miodzie i soku z sycylijskiej pomaranczy.
Gtebia smaku i morska symfonia, ktdra zachwyca i porywa do operowego finatu.

»Gran Finale”
Tarta czekoladowa z ganache z solonym karmelem i chrupigeg kruszonkg pistacjowa,
podana z musem z malin i Swiezymi malinami.
Spektakularne, bogate zakorczenie, ktore zostawia niezapomniane wrazenie.

\Woda niegazowana
Kawa i herbata serwowane
Kieliszek szampana na toast

*Do kazdego zamowienia doliczany jest serwis w wysokosci 10%
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