MAGIC MENU /

Krem z parmezanu - trufla - balsamico
Parmesan crostino
Parmesan cream - truffle - balsamic

Cielecina sous-vide - sos tonnata - kapary - anchois - oliwa extra vergine
Sous-vide vedl
Tonnato sauce - capers - anchovies - extra virgin olive ol

Burrata - pieczony pomidor San Marzano - pesto pistacjowe - bazylia - oliwa
Puglion burrata
Roasted San Marzano tomato - pistachio pesto - basil - olive oil

Ravioli z ricottq i parmezanem - czarna trufla - masto szatwiowe - Parmigiano Reg-
giano
Ricotta and Parmesan ravioli
Black truffle - sage butter - Parmigiano Reggiano

Carnaroli - Barolo - borowiki - taleggio - chips z Parmigiano
Carnaroli risotto
Barolo wine - porcini mushrooms - Taleggio - Parmesan crisp

Poledwica z dorsza - purée z kalafiora - beurre blanc z cytryng - kapary - koper
wioski
Cod loin
Cauliflower purée - lemon beurre blanc - capers - fennel

Poledwica wotowa - krem z topinamburu - borowiki - demi-glace z czerwonego
wina - oliwa truflowa
Beef tenderloin
Jerusalem artichoke cream - porcini mushrooms - red wine demi-glace - truffle oil

Sorbet cytrynowy - limoncello - bazylia
Lemon sorbet
Limoncello - basil

Nugat lodowy - zabaglione - mus z owocow jagodowych
Nougat semifreddo - zabaglione - berry fruit mousse

Czy odwazysz sie sprawdzi¢, co przyniesie Ci przysztosc?
Dare to discover what the future holds?
Tego wieczoru kolacja bedzie tylko poczgtkiem.

Przy kazdym stole czekajq znaki, tajemnicze symbole i andrzejkowe wrozby.
W odpowiednim momencie wieczoru los przemowi — a kazdy z Gosci otrzyma
wiasng przepowiednie.

Niektorych rzeczy nie da sie zaplanowac. Niektdre trzeba po prostu odkryc¢.
Some things cannot be planned. Some simply have to be discovered.




