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ZUPA
(1 do wyboru)

barszcz czerwony | jabtko | burak | uszka z grzybami | majeranek
lub

consomme grzybowe | boczniak ostrygowy | pommes allumettes
| pieczen z gesi | burak karmelizowany

lub
bulion rybny | tosos | edamame | tymianek | pomidory |

Swieze ziota

MENU SERWOWANE NR 1
169 PLN | netto | osoba

DANIE GLOWNE
(1 do wyboru)

filet z karpia smazony na masle | sos z suszonych pomidoréw i pora | zasmazana
kapusta z grzybami | puree ziemniaczane | chrupki z kiszonej kapusty
lub
poledwiczka wieprzowa sous vide | sos grzybowy | morela | gratin ziemniaczany |
fasolka szparagowa w boczku
lub
risotto grzybowe z truflami | marynowane grzyby | konfitura ze sliwki

z dodatkiem kawy | stonecznik w miodzie | groszek cukrowy | oliwa truflowa |
ser violife

DESER
(1 do wyboru)

ciasto seromakowe | konfitura z dzikiej wisni | krem
czekoladowy | owoce

lub

muffin | krem angielski | owoce sezonowe | mango
i marakuja w zelu
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PRZYSTAWKA
(1 do wyboru)

mus z baktazana z serem feta | orzechy | konfitowany czosnek |
marynowane warzywa korzeniowe | grzanki

lub

rillettes z wieprzowiny | marynowana cebula | shiitake w stodkiej
zalewie | majonez chrzanowy | pieczywo witasnego wypieku

lub
pasztet z biatych ryb | tosty melba | pikle | konfitura z porzeczki

ZUPA
(1 do wyboru)

zupa krem z marchwi i dyni | szpinak | orzech karmelizowany |
imbir | chipsy z marchewki | oliwa cytrynowa z chili

lub

barszcz czerwony | majeranek | jabtko | burak | krokiet
z konfitowanej kaczki | uszka z grzybami

lub

krem z kasztana | kawa | wanilia | groszek cukrowy | zurawina |
krewetka

MENU SERWOWANE NR 2
199 PLN | netto | osoba

DANIE GLOWNE
(1do wyboru)

gnocchi faszerowane truflg | smazone grzyby leéne | piklowana dynia | stonecznik
karmelizowany | sos truflowy | oliwa truflowa | ser dtugo dojrzewajacy

lub

dtugo pieczony schab wieprzowy | sos zurkowy z kurkami | jabtko | krokiet
Z pieczonego ziemniaka | zasmazana kapusta kiszona

lub

fish & chips - szczupak w ciescie piwnym | sos tatarski z krewetka | ziemniak
konfitowany | rozgnieciony groszek mietowy | dziki brokut

DESERY
(1 do wyboru)

ciasto czekoladowe | wisnie w zelu | mus z koziego sera
buraki karmelizowane | lody panierowane

lub

ptys$ | mus waniliowy z orzechami | coulis z owocéw
le$nych | owoce sezonowe | sorbet owocowy
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PRZYSTAWKA
(1 do wyboru)

chatka smazona na masle | krem z kalafiora z palonym mastem |
kaszanka wege | zel ze Sliwki | mikro ziota

lub

tatar wotowy | pikle | zéttko | marynowana cebula | burak |
majonez boczkowy | oliwa ziotowa

lub

pieczen z karpia | sos demi glace grzybowy z dzikimi grzybami |
orzechy wioskie | pikle

ZUPA
(1 do wyboru)

zupa krem z marchwi i dyni | szpinak | orzech karmelizowany |
imbir | chipsy z marchewki | oliwa cytrynowa z chili

lub

barszcz czerwony | majeranek | jabtko | burak | krokiet z
konfitowanej kaczki | uszka z grzybami

lub

halaszle - wegierska gulaszowa rybna | warzywa korzeniowe
cream fraiche | ryby | krewetki | natka pietruszki

MENU SERWOWANE NR 3
229 PLN | netto | osoba

DANIE GLOWNE
(1 do wyboru)

gnocchi faszerowane trufla | smazone grzyby lesne | piklowana dynia | stonecznik
karmelizowany | sos truflowy | oliwa truflowa | ser dtugo dojrzewajacy

lub

zawijaniec wieprzowy po tédzku | boczek | ogorek kiszony | marchew | pasztet
z grzybami | jajko | cebula z musztarda i chrzanem | kluska slaska z musem
dyniowym | karmelizowane buraki zasmazane | szpinak | lokalny ser twarogowy |
S0s miesny

lub

poledwica z dorsza w cukinii | muslin chlebowy z zurawing, kasztanami i szatwia |
zielone warzywa | demi glace rybny z dashi | chrupigce fryty z polenty | ser dtugo
dojrzewajacy

BUFET ZIMNY
(jedno podanie)

$ledzie (3 rodzaje)
karp po zydowsku w galarecie
tradycyjna satatka jarzynowa
krewetki w ziemniaku | mus mango | sos stodki chili | kolendra
ryba po grecku
pasztet Swigteczny z zurawing
masto
pieczywo

oliwy

DESERY
(1 do wyboru)

sernik The Loom | krem czekoladowy | karmelizowane
orzechy | konfitura z czarnej porzeczki

lub

financier marchwiowo-pomaranczowy | krem chantilly |
owoce sezonowe | konfitura cytrusowa
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PRZYSTAWKA
(1 do wyboru)

pieczone warzywa korzeniowe | baba ghanoush | granat | czarny
sezam | olej z pestek dyni | prazone pestki dyni

lub
pasztet z gesiny | zurawina | pikle | brioche
lub

paprykarz z kalmara po tédzku | pikle | konfitowane pomidorki
cherry | pieczywo naszego wypieku | mikro ziota

ZUPA
(1 do wyboru)

flaczki z boczniakéw | tofu | gatka | imbir | warzywa | chrupiacy
boczniak

lub

kapusniak The Loom - prega wotowa | ziemniak pave | mus
z kwasnej Smietany | warzywne brunoise

lub

zurek na rybnej wedzonce | pulpety gefilte fish z wedzonego
karpia | puree ziemniaczane z chrzanem | grzyby shimeji

MENU SERWOWANE NR 4
259 PLN | netto | osoba

DANIE GLOWNE
(1 do wyboru)

pieczony seler | puree z pasternaku | sos z suszonych grzybdw | kalafior palony |
chrupki warzywne | stonecznik w miodzie

lub

tournedos z poledwiczki wieprzowej | gratin ziemniaczany | fasolka szparagowa |
sos z zielonym pieprzem i koniakiem

lub

kacze udo konfitowane | puree z topinamburu | sos z dzikiej jezyny | gratin
ziemniaczany z brokutem | dziki brokut

lub

sandacz smazony na masle | czerwona kapusta z jabtkiem | ziemniak konfitowany
z ziotami | warzywa mini | maslany sos biaty

BUFET ZIMNY
(dwa podania)

Sledzie (3 rodzaje)
karp po zydowsku w galarecie
tradycyjna satatka jarzynowa
krewetki w ziemniaku | mus mango | sos stodki chili | kolendra
ryba po grecku
pasztet Swiateczny z zurawing
schab po warszawsku
wotowina na rézowo pieczona | sos remoulade

carpaccio z buraka | kuleczki serowe w kolorowych panierkach | pikle | konfitura z
malin

masto
pieczywo
oliwy

DESERY
(1 do wyboru)

whisky i czekolada | chutney z pomaranczy | krem
czekoladowy z whisky | kruszonka | lody whisky

lub

parfait Smietankowe | plaster miodu | crumble z
kasztanéw | podwedzany krem czekoladowy | honeycomb
| konfitura owocowa
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PRZYSTAWKA
(1 do wyboru)

tarta faszerowana serem provolone | smazony boczniak

ostrygowy z tymiankiem | zel z suszonej $liwki i figi | mikro ziota

lub

tatar z jelenia | marynowane grzyby | szynka parmenska |

majonez z czarnego czosnku | pikle | schiacciata | dzikie owoce w

zelu

lub

wotowina pieczona na rézowo | sos remoulade | szczypior | chips

z szalotki | mikro ziota

lub

rilletes z wedzonego pstraga | marynowane buraki | roszponka |

piklowana czerwona cebula | kwasna Smietana

lub

poledwica z tunczyka tataki | cielecina | sos tunczykowy | kapary |

konfitura gruszkowa | gorczyca | pikle

ZUPA
(1 do wyboru)

consomme z suszonych grzybdéw lesnych | warzywa korzeniowe |
szara reneta pieczona | ravioli z kozim serem i Sliwkami | borowik
smazony w panierce migdatowej

lub

t6dzka zalewajka | krokiet z kaszanki | pieczen z biatej kietbasy |
mus chrzanowy | crumble z kasztana | boczniak mikotajkowy

lub

krem z homara | tatar rakowy z serkiem Philadelphia |
szczypiorek | koper wioski | oliwa szczypiorkowa | mule

MENU SERWOWANE NR 5
299 PLN | netto | osoba

DANIE GLOWNE
(1 do wyboru)

recznie robione pierogi z kapustg i dzikimi grzybami | sos demi glace truflowy |
oliwa truflowa | $wieza trufla zimowa | chrupki z ziemniaka ratte

lub

crepinette z poledwiczki wieprzowej | muslina pietruszkowa | chutney selerowo-
ananasowy | demi glace wieprzowy z dzika wisnia | fasolka szparagowa w boczku

lub
filet z kaczki | sos chlebowy | chutney z szalotki i zurawiny z boczkiem | satatka
z kapusty wioskiej i groszku zimowego | kasztany
lub

stek z poledwicy wotowej w crepinette z farszem grzybowo-drobiowym | palony
korzen pietruszki | demi glace z dzika, czerwona wisnia | puree z ziemniaka | rem
z topinamburu z palonym mastem
lub

biata ryba - turbot | babeczka faszerowana kremowym mousseline
ziemniaczanym z boczniakiem ostrygowym | sos szczawiowy | krewetka | jarmuz |
piklowane grzyby shimeji
lub

czerwona ryba - tro¢ fiordowa | czarna soczewica z szyjkami rakowymi | sos
szampanski | kawior z troci | puree z groszku zimowego i pistacji | smazony
groszek | piklowana dynia | mikro ziota

DESERY
(1 do wyboru)

czekolada z porto i dzikimi wisniami | tiul czekoladowy | krem z belgijskiej
czekolady | krem z palonego masta | chips z gorzkiej czekolady | sos porto
z wisniami | lody z czekolady i piwa Guinness

lub

tarta pistacjowa | ciasto kruche | frangipane | konfitura morelowa | krem
pistacjowy | kruszonka | lody morelowe z palonym mastem

BUFET ZIMNY
(uzupetniany na biezaco)

Sledzie (2 rodzaje)

wigilijny kulebiak ze szpinakiem | toso$ wedzony |
kremowy serek smietankowy z koperkiem | kapar

karp po zydowsku w galarecie

satatka z tososiem | warzywa zielone | gruszka | sos
majonezowy z mirinem | koper

zielony blin ziotowy | ser Philadelphia | tatar z buraka |
kapary | puree z szarej renety | wedzony pstrag

pierogi z kapustga i grzybami
tradycyjna satatka jarzynowa

krewetki w ziemniaku | mus mango | sos stodki chili |
kolendra

tatar wotowy | majonez grzybowy | pikle
cielecina w sosie tunczykowym
ryba po grecku
pasztet z dziczyzny
masto
pieczywo

oliwy
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MENU BUFETOWE NR1
199 PLN | netto | osoba

BUFET ZIMNY
(uzupetniany na biezaco)

satatka nicejska
tradycyjna satatka jarzynowa
karp po zydowsku w galarecie
Sledzie (2 rodzaje)
drobiowy pasztet Swigteczny
schab po warszawsku
wedliny i miesa pieczyste

carpaccio z buraka | kuleczki serowe w kolorowych panierkach
| pikle | konfitura z malin

ryba po grecku
masto
pieczywo
oliwy

BUFET StODKI
(uzupetniany na biezaco)

ciasto seromakowe
jabtecznik

makowiec
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BUFET GORACY
(uzupetniany na biezaco)

pierogi z kapusta i grzybami | omasta | natka pietruszki |
klarowane masto

pierogi ze szpinakiem

barszcz czerwony z majerankiem | pasztecik lub uszka (jedno do
wyboru)

karp smazony po polsku | pieczarka | cebula | natka pietruszki |
koper

MENU BUFETOWE NR 2
249 PLN | netto | osoba

BUFET ZIMNY
(uzupetniany na biezaco)

tradycyjna satatka jarzynowa

nalednik szpinakowy a'la sushi | ser philadelphia | wedzona
makrela | pikle

Sledzie (2 rodzaje)
drobiowy pasztet Swigteczny
schab po warszawsku
wedliny i miesa pieczyste

carpaccio z buraka | kuleczki serowe w kolorowych panierkach |
pikle | konfitura z malin

ryba po grecku
masto
pieczywo
oliwy

BUFET SLODKI
(uzupetniany na biezaco)

ciasto seromakowe
jabtecznik
makowiec
sernik

miks mini deserkdéw
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BUFET GORACY
(uzupetniany na biezaco)

pierogi z kapusta i grzybami | omasta | natka pietruszki |
klarowane masto

pierogi ruskie

barszcz czerwony z majerankiem | pasztecik lub uszka (jedno do
wyboru)

kapusta z grochem
dorsz | sos porowo-winny | oliwa porowa | koper

karp smazony po polsku | pieczarka| cebula | natka pietruszki |
koper

MENU BUFETOWE NR 3
279 PLN | netto | osoba

BUFET ZIMNY
(uzupetniany na biezaco)

satatka szopska
tradycyjna satatka jarzynowa
karp po zydowsku w galarecie
krewetki w ziemniaku | mus mango | sos stodki chilli | kolendra
Sledzie (2 rodzaje)
drobiowy pasztet Swiagteczny
schab po warszawsku
wedliny i miesa pieczyste

carpaccio z buraka | kuleczki serowe w kolorowych panierkach |
pikle | konfitura z malin

ryba po grecku
kompot z suszu
masto
pieczywo

oliwy

BUFET SLODKI
(uzupetniany na biezaco)

ciasto seromakowe
makietki z bakaliami
jabtecznik
makowiec
sernik

miks mini deserkdéw
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BUFET GORACY
(uzupetniany na biezaco)

barszcz czerwony z majerankiem | pasztecik lub uszka (jedno do
wyboru)

krem z polskich grzybdw | spatzle | natka pietruszki | oliwa
szczypiorkowa

pierogi ruskie

pierogi z kapusta i grzybami | omasta | natka pietruszki |
klarowane masto

krokiet z kapusta i $liwka | podwedzany ser twarogowy | grzyby
shimeji
kapusta z grochem
dorsz | sos porowo-winny | oliwa porowa | koper

karp smazony po polsku | pieczarka| cebula | natka pietruszki |
koper

poledwiczka wieprzowa dtugo gotowana metoda sous vide | sos
borowikowy | swieze ziota

ziemniaki pieczone w ziotach

zasmazane buraki karmelizowane | szpinak | ser kozi | prazone
pestki dyni

MENU BUFETOWE NR 4
309 PLN | netto | osoba

BUFET ZIMNY
(uzupetniany na biezaco)

satatka szopska
tradycyjna satatka jarzynowa
rolada z pstraga | galareta z bulionu rybnego | mus chrzanowy

biata terrina mascarpone z dzikim tososiem w nori | koper |
konfitura z karmelizowanych cytruséw

krewetki w ziemniaku | mus mango | sos stodki chilli | kolendra

jajka faszerowane pasta jajeczna | tosos wedzony | kawior z taszy |
szczypior

Sledzie (2 rodzaje)
drobiowy pasztet Swigteczny
schab po warszawsku
wedliny i miesa pieczyste

carpaccio z buraka | kuleczki serowe w kolorowych panierkach |
pikle | konfitura z malin

ryba po grecku - krokiet rybny | warzywne minestrone | ser kozi |
konfitura z cebuli | puree z cytruséow

kompot z suszu
masto
pieczywo
oliwy

BUFET StODKI
(uzupetniany na biezaco)

ciasto seromakowe
makietki z bakaliami
jabtecznik
ciasto czekoladowo-$liwkowe
sernik

miks mini deserkow
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BUFET GORACY
(uzupetniany na biezaco)

barszcz czerwony z majerankiem | pasztecik lub uszka
(jedno do wyboru)

halaszle - wegierska zupa gulaszowa z dorszem

mix pierogdw | roslinna okrasa | masto klarowane | szpinak | Swieze
ziota

bigos swiagteczny
tradycyjny panierowany kotlet schabowy smazony na masle
kacze udko konfitowane | sos wisniowy
sandacz smazony na masle | sos kurkowy
morszczuk w ciescie | sos tatarski
ziemniaczane puree | masto | koper
kremowe kaszotto grzybowe | szpinak | Swieze ziota
kluski Slaskie | masto | koper

maslana brukselka gotowana | marchewka paryska | brokut
z migdatami

MENU BUFETOWE NR 5
349 PLN | netto | osoba

BUFET ZIMNY
(uzupetniany na biezaco)

tradycyjna satatka jarzynowa

safatka z tososiem | warzywa zielone | gruszka | sos majonezowy
z mirinem | koper

ryba po grecku - krokiet rybny | warzywne minestrone | ser kozi |
konfitura z cebuli | puree z cytrusow

biata terrina mascarpone z dzikim tososiem w nori | koper |
konfitura z karmelizowanych cytruséw

krewetki w ziemniaku | mus mango | sos stodki chilli | kolendra

jajka faszerowane pasta jajeczna | toso$ wedzony | kawior z taszy |
szczypior

Sledzie (2 rodzaje)
pasztet z dziczyzny
schab po warszawsku
wedliny i miesa pieczyste

carpaccio z buraka | kuleczki serowe w kolorowych panierkach |
pikle | konfitura z malin

tatar wotowy | majonez grzybowy | pikle
kompot z suszu
masto
pieczywo

oliwy

BUFET SLODKI
(uzupetniany na biezaco)

ciasto seromakowe
makietki z bakaliami
jabtecznik
mini donuty
sernik
mini muffinki
brownie czekoaldowe

miks mini deserkéw
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PAKIET NAPOI 1

26 PLN netto za osobe
(1 podanie)

Swiezo parzona kawa
Wybor herbat
Woda
Soki

Kompot z suszu

PAKIET NAPOI 2

34 PLN netto za osobe
(do 4 h)

Swiezo parzona kawa
Wybdr herbat
Woda
Soki

Kompot z suszu
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Dodatkowe danie bufetowe: 45 PLN | netto | osoba

Dodatkowe danie bufetu zimnego: 15 PLN | netto | osoba

Dodatkowa przekaska stodka: 15 PLN | netto | osoba

Menu serwowane polecamy szczegdlnie dla kameralnych grup do 20 oséb.

Hotel The Loom z radoscia przygotuje dania dla oséb z alergiami,
nietolerancjami pokarmowymi czy specjalnymi dietami — bez dodatkowych
opftat.

Prosimy o przestanie listy wymagan maksymalnie tydzien przed uroczystoscia.
W przypadku pdzniejszego zgtoszenia naliczona zostanie optata logistyczna:
50 PLN | netto | danie.

Wszystkie dania bufetowe, zimne zakaski i stodki bufet sg na biezaco
uzupetniane (chyba ze w ofercie zaznaczono inaczej — np. jednorazowe lub
podwadjne podanie).

Dla zachowania najwyzszej jakosci i zgodnie z zasadami higieny, potrawy
bufetowe moga pozosta¢ w bemarach maksymalnie do 2 godzin od podania.
Maksymalny czas trwania uroczystosci jest wyznaczony do 3:00 w nocy.

Hotel The Loom nie oferuje opcji na wynos.

Rezerwacja terminu nastepuje po podpisaniu zamdwienia, umowy lub wptacie
zaliczki w wysokosci 1000 PLN.

Dla Gosci uroczystosci dostepny jest bezptatny parking hotelowy (32 miejsca
postojowe). Nie prowadzimy wczesniejszej rezerwacji miejsc. Najblizszy parking
publiczny znajduje sie w przylegajacym centrum handlowym Manufaktura.

Podstawowe dekoracje swigteczne zapewniamy bezptatnie. Na zyczenie
przygotujemy indywidualna wycene dodatkowych atrakcji i ozdob
Swigtecznych, takich jak: muzyka na zywo, DJ, swigteczne warsztaty,
personalizowane dekoracje.

Hotel The Loom nie zapewnia optatka na spotkania swigteczne.




