VORSPEISEN & KLEINE
GERICHTE

RINDERCARPACCIO

Fein geschnittenes Rindfleisch
Parmesan | Pesto

LACHSTATAR

hausgebeizter Lachs | Krduterrosti
Senf-Dill-Honig Dip

ZIEGENKASE

Rosmarin | Salatbouquet
Apfelflngwer Chutney

KESESPATZLE MIT "GRUYERE”

Beilagensalat i

CHIA FRITTEN"BIO”

SuRkartoffeln, Chiasamen, Veganer Dip

PASTA

19€

18€

16€

19¢€

1€ .

SPAGHETTI & TROUFFEL

cremige TruffelsoRe, Truffel-Perlen

SPAGHETTI & MEERESFRUCHTE

Zitronen-Butter-Sauce, Parmesan

-0 L BGUPPEN

25€

23€

"

GAZPACHO & GAMBAS

3 Gambas, Brotchips

PFIFFERLINGCREMESUPPE

Pflfferlmgstucke

FLAMMKUGHEN

17€

1€

ELSASSER FLAMMKUCHEN

Speck, Zwiebeln, Créme fraiche

ELSﬁSSERFLﬁMMfUCHEN
“GRATINIERT”

i.:*- _Speck, Zwiebeln, Créme fraiche, Emmentaler “

BURGER

. 158

168

ik REGIONALES HIRSCHFLElSCH
ﬁALMENWALDBURGER
PALMENWA}D BUHGER CHEDDAR

Hirschfleisch, Salat, Tomaten, Zwiebeln,
Barbecue Sauce und Steakhouse Pommes

MEN

“SCHW-A*RZWALD"

"ZIEGENKASE § nnm,t\nm

Salatbouquet | Apfel-Ingwer-Chutney
1 Glas 0,21 Grauer Burgunder - Kaiserstuhl
i .

~ SCHWEINEFILET

Spdtzle | Gemuse | Waldpilzrahmsauce
1 Glas 0,21 Spatburgunder - Ortenau

SCHWARZWALDER KIRSCH-PARFAIT

1 Glas 0,1l Prosecco Rosé

_3-GANG-MENU 45€
MIT WEINBEGLEITUNG - 59¢
HAUPTGERICHTE
WIENER SCHNITZEL VOM KALB 29¢

Pommes, Preiselbeeren & Beilagensalat

SCHWEINEFILET 21€

Spdtzle | Gemuse | Waldpilzrahmsauce

HEILBUTT 326

Sepia-Linguine | Buchenpilze

Hummersauce I

WOLFSBARSCHFILET ;b

Ratatouille | Tagliatelle | Sufrlﬂh*éouce

RINDERSTEAK 39€

Pfifferlinge | Truffel-Dauphine

Sauce Béarnaise

MIXED GRILL FISCH 396

Lachs | Wolfsbarsch | 3 Riesengdl’"r.melen

Rosmarinkartoffeln | Grillgemuse

Aioli-Dip | Zitronen-Pfeffer-Butter
DESSERT a KASE

SCHWARZWALDERKIRSCHPARFAH '10€,,

CREME BROLEE “DUO” iRy

Créme Brilée | weiRe Schokolcde

Créme Bralée | Eis

GOURMANDISE 12€

Mini-Schokoladensoufflé, Kokosmilch-Eis,
Mango-Mousse*



