VORSPEISEN & KLEINE
GERICHTE

RINDERCARPACCIO

19¢

“GRATINIERT” =

Speck, Zwiebeln, Créme fraiche, Emmentcj_ler ;

BURGER

Fein geschnittenes Rindfleisch
Pormeson | Pesto
LACHSTATAR 18€
hausgebeizter Lachs | Krduterrosti
Senf-Dill-Honig Dip
Z!EGENKKSE 16€
Rosmarin | Salatbouquet
Apfel;lngwer Chutney
*Kﬁ'SES.PﬁTZLE MIT "GRUYERE" -19€
Beilagensalat :
QUICHE LORRAINE” 13€
Feldsalat | Cherrytomaten .«
PASTA
SPAGHETTI & TRUFFEL 25€
cremige TruffelsoRe, Truffel-Perlén
SPAGHETTI & MEERESFR(]GHTE_ 23€
Zitronen-Butter-Sauce, Parmesan
~SUPPEN
fas 7

“HOKKAIDO KURBISCREMESUPPE 1e
Karbiskernol | Karbiskerne
WALDPILZCREMESUPPE 11€
Buchenpilze

FLAMMKUCGHE N+

ELSASSER FLAMMKUCHEN : 15€
Speck', Zwiebeln, Créme fraiche :
ELSASSER FLAMMKUCHEN 16 €

~ REGIONALES HIRSCHFLEISCH
frALMENWALn BURGER
PALMENWALD BURGER CHEDDAR

leschflelsch,_SoIGt, Tomaten, Zwiebeln,
Barbecue Sauce und Steakhouse Pommes

NLEQU
“SGHWARZWALD"

,ZIEGEN«KASE i Rﬂ’QMARIN

Salatbouquet | Apfel- Ingv;er Chutney
1 Glas 0,2] Grauer Burgunder - Kaiserstuhl

SCHWEINEFILET

Spdtzle | Gemuse | Waldpilzrahmsauce
1 Glas 0,21 Spatburgunder - Ortenau

SCHWARZWALDER KIRSCH-PARFAIT

1 Glas 0,1l Prosecco Rosé

Mini-Schokoladensoufflé, Kokosmilch-Eis,
Mango-Mousse

3-GANG-MENU 45€
“MIT WEINBEGLEITUNG 59¢

HAUPTGERICHTE

WIENER SCHNITZEL VOM KALB -29€

Pommes, Preiselbeeren & Beilagensalat

SCHWEINEFILET 21€

Spdatzle | Gemuse | Waldpilzrahmsauce

RINDERSTEAK™ 39€

Schalotten | Truffel-Dauphine | Gemuse

Jus-Brun

WOLFSBARSCHFILET F29€

Ratatouille | Sepia-Linguine | Safransauce

HEILBUTT 2 398

Kurbis | Gnocchi | Kréutersaitlinge .

Hummersauce '

HUMMER & GAMBAS 19¢

Hummercremesuppe | 3 Gambas

Brotchips

MIXED GRILL FISCH 39¢

Lachs | Wolfsbarsch | 3 Rieseng’o':-rrelen

Rosmarinkartoffeln | Grillgemuse

Aioli—Dip | Zitronen-Pfeffer-Butter
DESSERT& KASE

SCHWARZWALDER KIRSCHPARFAIT 108

CREME BROLEE “DUD” 187

Créme Brilée | weiRe Schokolade i“"“.‘

Créme Bralée | Eis

GOURMANDISE 12€



