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VORSPEISEN & KLEINE - MEN

GERICHTE - - SPALMENWALD"
SdrR e

RINDERCARPAGCIO 198 ok -8t " i
Fein geschnittenes Rlndflelsch . LACHSTATAR
Parmesan | Pesto . hausgebeizter Lachs | Avocado*
LACHSTATAR : 186 \. rote Beete-Salat | Toast
hausgebeizter Lachs | Avocado : STEAK VON DER REHKEULE
rote Beete-Salat | Toast - Gnocchi | Rahmwirsing | Wild-Jus
ZIEGENKASE 16¢€ CREME BROLEE “DUO”
Rosmarin | Salatbouquet Créme Bralée | weike Schokolade
Apfelgingwer Chutney : Créme Bralée | Eis
KASESPATZLE “APPENZELLER” 19¢ - 53¢
BEILAGENSALAT 6,50 € : '
_ : ; HAUPTGERICHTE
PASTA: :
. WIENER SCHNITZEL VOM KALB 29¢€
SPAGHETTI & TRUFFEL - 26€ e :
cremige Truffelsole, Truffel-Perlen :;eizgl;heonssqelolzommes,l e clheeren
SPAGHETTI & MEERESFRUCHTE 24€ SCHWEINEFILET _ 27¢€
Zitronen-Butter-Sauce, Parmesan Spdtzle | Gemuse | Waldpilzrahmsauce
% | ' RINDERSTEAK 398
s U P P E N Munsterkése-Puffer | gruner Spargel , :
. FISCHCREMESUPPE ‘458 oy oo
_.C‘aemuse Juliennel ] Edélfischstucke ; KALBSTEAK : 418
Tagliatelle | Schwarzwurzel PrL
WALDPILZCREMESUPPE - 11e MatahME Rhmbones = -
Buchenpilze Al
; WOLFSBARSCHFILET 208
EGUUE:EZYN}eKb[ilegIEtS P:dphic&rmeﬂ!‘é};l)!‘egH EN 15€ Ratatouille | Tagliatelle | Safransauce
' N HEILBUTT
F I_ A M M K U c H E NH“ : Risotto | Krdutersaitlinge | Ofengemuse L
; : KréutersoBe
ELSASSER FLAMMKUCHEN 15€ 5 4
Speck, Zwiebeln, Créme fraiche A LACHSFILET : 20€
; : Petersilienkartoffeln | Blattspinat
ELSASSER FLAMMKUCHEN 16€ BN ok

“GRATINIERT™ ; DESSEKT& KASE

. Speck, Zwiebeln, Creme fraiche, Emmentdler

.

BURGER © SCHWARZWALDER KlnschFAn S0
vy : | S - '-1-4'6;@_*‘ s
g REGIONALES HIRSCHELEISCH “_\mmﬁ gFeEnthrEIEeUILWEeElﬁe Ecuh?)kolode e
"«%--" Wi - { Créme Bralée | Eis :
Pg"ALMENWAL[l BURGER 23€
a8 GOURMANDISE 12€
PALMENWALD BURGER CHEDDAR 25€ Mini-Schokoladensoufflé, Kokosmilch-Eis,
leschflelsch Solqt Tomaten, Zwiebeln, " y Mango-Mousse*

Barbecue Sauce und Steakhouse Pommes



