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STARTERY

BURRATA 32.00
kulka burraty podawana na rukoli z pomidorkami
koktajlowymi i balsamico, w zestawie ciabatta

SAELATKA CAPRESE 35.00
mozzarella di Buffala, soczyste pomidory, Swieza bazylia,
oliwa extra virgin

SNIADANIA

7.00-13.00

JAJKA PO TURECKU 26.00

dwa jajka podane na aromatycznym jogurcie z fetq i mietg,

polane palonym mastem z chili, w zestawie dwie grzanki z
chleba na zakwasie _/J

JAJECZNICA NA MASLE 29.00
jajecznica na masle z dwdch duzych jaj, dwie frankfurterki,
pieczarki smazone i satatka ze swiezych warzyw, w zestawie
dwie grzanki z chleba na zakwasie

OMLET FRANCUSKI 36.00
delikatny omlet z trzech jaj z pomidorowym concassé,
kremowym sosem na bazie sera Grana Padano i Gorgonzoli,
podawany z satatkqg z jarmuzu i pieczywem, posypany

pistacjami

+ dodatek w postaci szynki wtoskiej speck 6.00



JAJECZNICA Z CHORIZO I PECORINO 35.00
jajecznica z 3 jaj z hiszpaviskim chorizo i wtoskim serem pecorino
romano, satatka sniadaniowa, sos chipotle mayo, dwie grzanki z
chleba na zakwasie

TOST ELEGANS 32.00
chrupigcy tost z mozzarellg, jajecznicqg z dwoch jaj i chrupigcym
bekonem, catos¢ przetamana stodyczqg syropu klonowego i
Swiezymi owocami

ENGLISH MUFFIN 32.00
2 jajka poche (w koszulce) podane na muffinie z
roszponkg, pomidorem i karmelizowanym boczkiem polane sosem
holenderskim



NA SLtODKO

CREPES SUZETTE 28.00
trzy nalesniki duszone w aromatycznym sosie maslanym z
cukrem, sokiem z pomarariczy i likierem Cointreau,
podawane z bitg Smietang

SERNICZKI 26.00
4 placuszki twarogowe podane z jagodami, konfiturg
wisniowgq, kleksem kwasnej smietany i pistacjami

TOST FRANCUSKI 29.00
ztociste tosty serwowane z mascarpone, puszystq bitg
Smietang, Swiezymi owocami i domowym sosem karmelowym

*do kazdego sniadania w zestawie za 5 zt
-espresso
- mate americano
- mate cappuccino

lub herbata
-czarna
-zielona

-owocowa
-mieta



WLOSKIE KANAPKI

VEGE 17.00
schiaciatta wytoZona pesto cytrynowo-cukiniowym,
mozarella di buffala, rukola, pomidor polane sosem

balsamico

SPECK 23.00
schiaciatta wykornczona zielonym pesto, mozarella di
buffala, rukola, pomidor, szynka speck, polane sosem
balsamico

SPIANATA PICCANTE 18.00
schiaciatta wytoZzona mascarpone z gorgonzolg, spianata
piccante, rukola _r’

COTTO 19.00
schiaciatta wykornczona zielonym pesto, mozarella di
buffala, rukola, pomidor, szynka cotto, polane sosem
balsamico

MORTADELA 19.00
schiaciatta wykornczona pesto, wtoska mortadela,
straciatella, rukola



WSPOLPRACA ELEGANS CAFE X POMODORO

serwujemy dania kuchni wtoskiej 13.00-22.00

SAEATKI
1.Satatka z grillowanym kurczakiem 49.00
szuszonymi pomidorami, grillowang cukiniqg i zapiekang
biagietkg

2.Satatka z krewetkami tygrysimi 50.00
z krewetkami tygrysimi,pomaraviczami i ptatkami migdatow
z zapiekang bagietkq

MAKARONY

3.Pappardelle 50.00
z grzybami i speckiem / kurczakiem w sosie Smietanowym

4. Tonnarelli 59.00
z atramentu z katamarnic z mulami, krewetkami, cukinia i
pomidorkami koktajlowymi

5.Rigatoni z sosem bolonskim 50.00

6.Spaghetti alla carbonara 51.00
z podgardtiem wieprzowym, jajkami i pecorino romano

7.Linguine allo scoglio z owocami morza 59.00

8.Penne alla vodka 50.00
z szynkqg parmeviskqg i boczkiem w sosie Smietanowo-
pomidorowym

9.Tradycyjna lasagna alla bolognese 50.00
*wyrob wtasny



PIZZE Z SOSEM POMIDOROWYM

10.Margherita 39.00
sos pomidorowy, mozzarella, bazylia

11.Deliziosa 55.00
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, salami tagodne, oliwki zielone

12.Parma 52.00
sos pomidorowy, mozzarella, szynka parmerska

13.Quattro formaggi 55.00
sos pomidorowy, mozzarella, gorgonzola, grana padano, provolone

14.Diavola 50.00
sos pomidorowy, mozzarella, pikantne salami _/J

15.Funghi cotto 51.00
sos pomidorowy, mozzarella, szynka gotowana, pieczarki marynowane

16.Valtellina 61.00
sos pomidorowy, mozzarella di bufala, bresaola Punta D’anca, rukola



PIZZE BEZ SOSU POMIDOROWEGO

17.Alessandro 50.00
mozzarella, mascarpone, szynka gotowana, kukurydza
18.Leonardo 52.00
mozzarella, gorgonzola, orzech wtoski, rukola
19.Boscaiola 55.00
mozzarella, taleggio, borowiki, kietbasa

CALZONE

20.Calzone farcito 52.00
sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki, karczochy, szynka gotowana

21.Calzone piccante 52.00

mozzarella, ricotta, gorgonzola, salami picante, Ventricina

DODATKI
22.0liwa tagodna / pikantna 3.00



DESERY

TIRAMISU KLASYCZNE 20.00
wtoski deser z mascarpone i kawg

TIRAMISU PISTACJOWE 22.00
wtoski deser tiramisu z matcha i pistacjami

PANNA COTTA 16.00
waniliowy krem Smietankowy podany z musem z malin

CRUMBLE COOKIES

z mastem orzechowym 13.00
z preclami i czekoladg 12.00
brownie-oreo 14.00

z matchg, biatg czekoladg i malinami 17.00

CIASTA

SERNIK BASKIJSKI LOTUS 24.00
kremowy sernik na spodzie z ciastek Lotus i kajmakiem

TARTA OWOCOWA 19.00
domowe kruche ciasto z owocami

TARTA KINDER COUNTRY 21.00
czekoladowy spod z masqg na bazie serka mascarpone z bialg
czekoladg oraz ryzem preparowanym

MONOPORCJE (ZOBACZ W WITRYNCE)



KAWY

espresso 9.00
espresso macchiato 11.00
doppio 13.00
americano 11.00/13.00
iced americano 12.00
espresso tonic 18.00
orange espresso 18.00
cappuccino 12.00/15.00
latte macchiato 15.00
flat white 15.00
iced caffe latte 16.00

frappucino 18.00



MATCHA
matcha latte 16.00
iced matcha latte 18.00
iced matcha latte mango 22.00
iced matcha latte truskawkowa 23.00

iced matcha latte malinowa 23.00
iced matcha latte jagodowa 23.00

iced matcha latte yuzu 23.00

iced matcha cloud 25.00



NAPOJE | HERBATY

lemoniada cytrynowa 16.00
sok swiezo wyciskany z pomaraviczy 250 ml 16.00
woda gazowana/niegazowana 10.00
coca cola 12.00
tonik klasyczny/wisniowy 12.00

sanpellegrino o smaku pomaraviczy/cytryny/czerwonych
pomaranczy 12.00

woda Perrier(750 ml) 18.00

SOKI TEOCZONE 9.00
jabtko-mango
jabtko-wisnia

jabtko-rabarbar

HERBATA 12.00

czarna
zielona
owocowa

mieta



DRINKI ALKOHOLOWE

mimosa 16.00
espresso martini 25.00
porn star martini 35.00

gin z tonikiem 25.00
aperol spritz 29.00
mojito 27.00
hugo spritz 29.00
whisky sour 35.00
tom collins 25.00

cuba libre 27.00



KARTA
WIN

wina biate wytrawne

Principato Pinot Grigio Provincia di Pavia IGT 1799 89.99
Mastri Vernacoli Pinot Grigio Trentino DOC 19.99 99.99
Il Pumo Sauvignon Malvasia Salento IGP 19.99 99.99
Lius Filipe Edwards Chardonnay 1999 89.99
wina biate pétwytrawne

Mastri Vernacoli Moscato Gialo Vigneti Delle Dolomiti IGT 19.99 99.99
Domodo Amabile Vino Bianco d'Italia ( Wino domowe biate) 1799 89.99
wina biate slodkie

Stemmari Moscato Terre Siciliane IGT 19.99 99.99
wino zielone

Galodoro Branco Vinho Verde DOC 1999 99.99
wino pomaranczowe

Fio Glou Glou Orange Wine 22.00 120.00
wina czerwone wytrawne

Luis Filipe Edwards Merlot 1799 89.99
Il Pumo Primitivo Salento IGP 1999 99.99
wina czerwone potwytrawne

Domodo Amabile Vino Rosso d ‘Italia (Windo domowe czerwone) 17.99 89.99
wina musujace

Proseco 1799 79.99
Proseco 200 ml 29.99
Spumante Extra Dry Prosecco Treviso DOC 375 ml 59.99
wina bezalkoholowe

Carl Jung Selection Rose 16.00 69.99


https://www.vininova.pl/produkt/Principato-Pinot-Grigio
https://www.vininova.pl/produkt/Mastri-Vernacoli-Pinot-Grigio
https://www.vininova.pl/produkt/Cantine-San-Marzano-Il-Pumo-Sauvignon-Malvasia-Bianco-Salento
https://www.vininova.pl/produkt/Luis-Felipe-Edwards-Pupilla-Chardonnay
https://www.vininova.pl/produkt/Mastri-Vernacoli--Moscato-Giallo
https://www.vininova.pl/produkt/Domodo-Bianco-Amabile-Vino-da-Tavola
https://www.vininova.pl/produkt/Stemmari-Moscato-Sicilia-DOC
https://www.vininova.pl/produkt/Casa-Santos-Lima-Galodoro-Branco-Vinho-Verde-DOC
https://www.vininova.pl/produkt/Casa-Santos-Lima-Galodoro-Branco-Vinho-Verde-DOC
https://www.vininova.pl/produkt/Fio-Wines-Glou-Glou
https://www.vininova.pl/produkt/Luis-Felipe-Edwards-Pupilla-Merlot
https://www.vininova.pl/produkt/Cantine-San-Marzano-Il-Pumo-Primitivo-Salento
https://www.vininova.pl/produkt/Domodo-Rosso-Amabile-Vino-da-Tavola
https://www.vininova.pl/produkt/Montelliana-Frizzante-Prosecco-Treviso
https://www.vininova.pl/produkt/Montelliana-Frizzante-Prosecco-Treviso
https://www.vininova.pl/produkt/Carl-Jung-Selection-Ros%C3%A9-Alcohol-free
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