e Staropolskie powitanie chlebem i solg
e Aperitif - Wino musujgce

Dania serwowane
e Przystawka

Zupa

Intermezzo*

Danie gtdwne

Danie ciepte na pétmiskach
Deser

Bufet zimny, goracy, deserowy

e Zimne zakgski (10 rodzajow)
e Dania gorqgce (3 rodzaje)
o Ciasta (3 rodzaje), filetowane owoce

Napoje

¢ Kawa, herbata (czarna, owocowaq, zielona)

Tort weselny

e (rozliczany indywidualnie)

Po polnocy

e Danie ciepte

Notatka ze spotkania:

WESELE /4 177

Cena: od 320z1/0osoba —/ 0 Z,/ W M 2&25

Cena zalezna jest od wybranego menu.
Propozycja menu w cenie 320zt 360zt/ 410zt

i

ZLOTA LANIA WIARTEL
— RESORT &SPA—

Istnieje mozliwos¢ wyceny indywidualnej na podstawie zmodyfikowanego menu.
Oferta specjalna na realizacje przyje¢ weselnych w roku 2026.

ZEOTA tANIA WIARTEL RESORT & SPA, Wiartel 2, 12-200 Pisz. Tel: 510169149  konferencje@zlotalania.pl



WESELE
Cena: 320 zl za osobe

e Staropolskie powitanie chlebem i solg
e Aperitif - Wino musujgce

e Satatka Caprese

e Rosot zdomowym makaronem

e Pieczona poledwiczka wieprzowa z sosem sliwkowym, ziemniaki purée, marchew karmelizowana z
tymiankiem

e Grillowana piers$ z kurczaka z sosem Gorgonzola, kuskus pertowy, szpinak w emulsji maslane;j

e Lody waniliowe z gorgcym sosem wisniowym, prazonymi migdatami

o ©

e Sledz marynowany w czerwonej cebuli z oliwg i zielonym pieprzem

Roladka z morszczuka z suszonymi pomidorami i czarnymi oliwkami, sos koktajlowy
Satatka jarzynowa

Satatka grecka

Satatka Cezar z grilowanym kurczakiem

Satatka z grillowanej poledwiczki wieprzowej, pieczarka, papryka czerwona, fasola czerwona, por, Sos czosnkowy
Roladka z piersi z kurczaka z bazylig, mascarpone, orzechami pistacjowymi

Pieczona karkowka, sos chrzanowy

Rolada z boczku, sliwka suszona, mus jabtkowy z trawqg zubrowqg

Pasztet migsny, sos zurawinowy

Terina z cukinii, marchew, cebula, rodzynki, sos limonowy

Marynaty, masto smakowe, wybdr pieczywa

e Zurek staropolski z dodatkami
e Pieczona karkdéwka wieprzowa marynowana w cydrze z rozmarynem i sosem grzybowym
e Kartacze z migsem i okraszone boczkiem z cebulg

e« Owoce filetowane, sernik z biatq czekoladg, ciasto karmelowe

o Kawa, herbata (czarna, owocowa, zielona)

e (rozliczany indywidualnie)

e Barszcz czysty z paluchem z ciasta francuskiego



WESELE
Cena: 360 7zl za osobe

Staropolskie powitanie chlebem i solg
Aperitif - Wino musujgce

Carpaccio z pieczonego buraka z serem feta, rukola, orzechy witoskie, dresing malinowy

Krem z biatych warzyw, oliwa pietruszkowa, prazone ziarna stonecznika

Pieczona poledwiczka wieprzowa w mchu z pietruszki na sosie morelowym z zielonym pieprzem,
ziemniaki purée z pieczonymi jabtkiem, dziki brokut w emulsji maslanej

Grillowana piers$ z kurczaka nadziewane suszonymi pomidorami, sos Parmigiano, gnocchi w emulsji
maslanej ze szpinakiem, pomidorami koktajlowymi

Parfait z chatwy na musie kawowym

< ©

Sledzie w cebuli i oliwie ze $wiezym koperkiem

£0s0os marynowany w cytrynie z zielonym pieprzem

Satata Rzymska ze szparagami, figg, ogorkiem, pomidorem, melon, winegret

Sataty ogrodowe z grillowanymi warzywami i kozim ser karmelizowanym, dresing z czarnej porzeczki
Sataty ogrodowe z grillowang piersiq kurczaka, pomidor, ogorek, gruszka, dresing z pieczonej papryki
Pieczone roladka z indyka nadziewana zurawing i orzechami wioskimi

Pieczony schab nadziewany suszonymi pomidorami, salsa pomidorowa

Pieczony rostbef na rézowo z sosem pieprzowym

Pasztet z kaczki, sos z moreli z pomaranczg

Terina z czarnej soczewicy, chutney ze sliwki marynowanej

Marynaty, masto smakowe, wybor pieczywa

Zupa gulaszowa
Forszmak z jelenia z wedzonym boczkiem, ogorkiem kiszonym, grzybami
Pierogi ruskie w ciescie szpinakowym

Owoce filetowane, creme brllée malinowe, beza z musem marakuja, sernik z biatg czekoladqg

Kawa, herbata (czarna, owocowaq, zielona)

(rozliczany indywidualnie)

Barszcz czysty z pasztecikiem z miesem



WESELE
Cena: 410 zl za osobe

e Staropolskie powitanie chlebem i solg
e Aperitif - Wino musujgce

e £0sS0S$S Marynowany w soii imbirze podany na satatce z mango i kompresowanego ogorka
e Krem z borowikdw, orzechy laskowe
Sorbet jabtkowy z limong

e Confitowane udo z kaczki, sos z pomaranczy z rozmarynem, ziemniaki au gratine, mus z selera z wanilig

e Pieczona poledwiczka wieprzowa, sos Porto z czarng porzeczka, ziemniaki purée, marchew w emuls;ji
maslanej z tymiankiem

e Beza z kremem mascarpone i markujg

< ©

Roladka z sandacza z pesto pietruszkowym, sos szparagowy

Jesiotr wedzony na ciepto, salsa z buraka z czerwong cebulq i ogérka marynowanego

Carpaccio z buraka, karmelizowany kozi ser, rukola, orzechy nerkowca, dresing malinowy

Satata ogrodowa z grillowangq piersiq z kurczaka, arbuz, pomidory, ogorek, dresing bazyliowy

Satata ogrodowa z pieczong dynia, szynka Prosciutto di Parma, figa, orzechy pinii, dresing modowo limonowy
Sataty ogrodowe z gruszkqg marynowang, pomidory, ogorek, rzodkiewka, sos blu chees

Pieczone roladki z kurczaka nadziewane orzechami pistacjowymi z daktylami, sos z zielonym pieprzem
Pieczona roladka z kaczki z $liwkq i sos zurawinowy

Rolada z poledwiczki wieprzowej nadziewana z tapenadg z oliwek

Pieczony rostbef marynowany w trawie zubrowej z sosem chrzanowym

e Marynaty, masto smakowe, wybor pieczywa

e Zupa red curry z krewetkami, mlekiem kokosowym i warzywami
e Rolada z udzca indyka z morelq i orzechami nerkowca, sos serowy
e Kofta z jagnieciny, sos mietowy, satatka tabule

e Owoce filetowane, jabtka z piaskiem z orzechowym zapiekane Creme brdlée, sernik na zimno chatwowy,
ciasto czekoladowe z karmelem

o Kawa, herbata (czarna, owocowa, zielona)

e (rozliczany indywidualnie)

e Barszcz czysty z krokietem z kapusty z grzybami



MENU GRILLOWE

DOSKONALE NA

1 6 0 Zt/OSOBA

Zupa
Kaszanka
Karkéwka

Kietbaski grillowe
Szasztyki
miesno - warzywne
Babka ziemniaczana
Warzywa grllowane
Zestaw suréwek
Pieczywo, masto, sosy

W cenie: Kawa, herbata, woda

1 g 0 ZL/OSOBA

Zupa
Ryba grillowana w catosci
Pstragg wedzony
Kaszanka
Karkéwka
Kietbaski grillowe
Szasztyki
miesno - warzywne
Babka ziemniaczana
Warzywa grillowane
Zestaw suréwek
Pieczywo, masto, sosy
Ciasta (2 rodzaje)

Soki, napoje gazowane - dodatkowo ptatne 35zt/osoba/2h

Grzaniec - 20zt/osoba

2 3 0 ZL/OSOBA

Zupa
Antrykot wotowy
Ryba grillowana w catosci
Pstrgg wedzony
Kaszanka
Karkowka
Kietbaski grillowe
Szasztyki
miesno - warzywne
Babka ziemniaczana
Warzywa grillowane
Zestaw suréwek
Pieczywo, masto, sosy
Ciasta (2 rodzaje)



WEEKENDOWE

C )

PIATEK Dzien Slubu

16:00 Wieczoér

Zakwaterowanie Gosci Przyjecie okolicznosciowe

(dostep do strefy od 290zt/os
Wellness)

SOBOTA Poprawiny

8:30-10:00 Popotudnie Wieczér
Sniadanie Poprawiny w formie obiadu Indywidualne zamdwienia
okolicznosciowego od 190zt/os lub a'la carte

grilla od 160zt/os

NIEDZIELA Dzien wyjazdowy

8:30-10:00 11:00

Sniadanie Wymeldowanie Gosci

Hotel na wytgcznosc¢*

30.09-30.04 15000zt/noc lub 13000zt/noc (min 2 noce)
30.04-01.07 i 01.09-30.09 25000zt/noc lub 22000zt/noc (min 2 noce)
01.07-01.09 49000zt/noc (1 noc) lub 30000zt/noc (min. 2 noce)

* Mozliwos¢ wezesniejszego zameldowania od godz. 14:00 i poznego wymeldowania do godz. 14:00
Mozliwos¢ przesuniecia godziny $niadan po przyjeciu okolicznosciowym
Limit os6b: 80 kazda kolejna osoba +290zt/noc, Slub w plenerze: +2000zt



DODATKOWE UStUGI

Stoét wiejski 50zt /osoba
Przygotowanie stotu wiejskiego/rybnego z produktow powierzonych 1200zt /szt
Stét rybny 80zt /osoba
Zaslubiny w plenerze 2000zt
Realizacja na stotach okragtych 1500zt
Pokrowce na krzesta 25zt /szt
Rzutnik 200zt

Barman: Przygotowanie drinkéw (alkohol powierzony)

2000zt (do 6h)

Miejsce w sali pod ustugodawce (firma zewnetrzna) np. bar mobilny, live cooking, oprawa

1000zt/ 4h
muzyczna,
Optata korkowa (wtasny alkohol) 30zt /osoba
300zt do 300s,

Optata serwisowa (wtasny tort)

500zt powyzej 300s

Opieka animatora dla dzieci (grupa do 20 dzieci)

2000zt /do 7h

Ogdblne warunki realizacji spotkan okolicznosciowych:

Dzieci w wieku 4-12]lat: 70% ceny

Dzieci 0-3lat: bezptatnie (bez miejsca przy stole, talerzyk rodzica).

Podane w tabeli ceny przyje¢ okolicznosciowych dotyczg realizacji dla min. 30 osob.




