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ZYOTA LANIA WIARTEL

RESORT & SPA

WESELA OBIADY POPRAWINY
od 340zt/talerzyk  250zt/talerzyk 160zt/talerzyk
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PRZY]JECIE WESELNE

L 2

340zt/talerzyk 86-145 oséb
370z¥/talerzyk 60-85 osdb
410zt /talerzyk 25-59 oséb

Powitanie chlebem i solg xﬁoﬁ
Aperitif- Wino musujjce

Dania serwowane:
Zupa

Danie gtéwne

Po péinocy: Danie ciepte

W bufecie:

Zimne zakaski - 7 rodzajéw
Safatki - 3 rodzaje

Dania cieple - 2 rodzaje (dania
w ilosci 70% jedno i 70%
drugie)

Ciasta - 3 rodzaje, owoce
Kawa z ekspresu oraz szeroki

wybér herbat

Dodatkowo w pakiecie:
Bezptatny parking zewnetrzny
dla Gosci

Napoje bezalkoholowe bez limitu (soki, woda, cola, sprite/ pet) 65zt/osoba

380zt/talerzyk 86-145 oséb
410zl/talerzyk 60-85 os6b
450zt /talerzyk 25-59 os6b

Powitanie chlebem i sola ﬁoﬁx
Aperitif- Wino musujjce

Dania serwowane:

Zupa

Danie gtéwne

Danie ciepte na pétmiskach
Deser

Po péinocy: Danie ciepte

W bufecie:

Zimne zakaski - 7 rodzajéw
Safatki - 3 rodzaje

Dania cieple - 2 rodzaje (dania
w ilosci 70% jedno i 70%
drugie)

Ciasta - 3 rodzaje, owoce
Kawa z ekspresu oraz szeroki

wybér herbat

Dodatkowo w pakiecie:
Bezptatny parking zewnetrzny
dla Gosci

Pokéj Premium dla  Pary
Mtodej wraz ze §niadaniem ﬁoﬁ

Doptata za zmiane napojéw gazowanych na szkto 0,251 20zl/osoba

Przedtuzenie miejsca w sali po godz. 01:00 1000z¥/godz

Q WIARTEL 2

17:00-01:00

430zt/talerzyk 86-145 oséb
460zt/talerzyk 60-85 oséb
500zt /talerzyk 25-59 os6b

Powitanie chlebem i sola ﬁ]ﬁ
Aperitif- Wino musujace

Dania serwowane:
Przystawka

Zupa

Intermezzo

Danie gléwne

Danie ciepte na pétmiskach
Deser

Po pétnocy: Danie ciepte

W bufecie:

Zimne zakaski - 7 rodzajéow
Satatki - 3 rodzaje

Dania cieple - 2 rodzaje (dania
w ilosci 70% jedno i 70%
drugie)

Ciasta - 3 rodzaje, owoce
Kawa z ekspresu oraz szeroki

wybér herbat

Dodatkowo w pakiecie:
Bezptatny parking zewnetrzny
dla Gosci

Pokéj
Mtodej wraz ze §niadaniem
Voucher na VIP Room-
Rosarium SPA dla 2 0s6b

Premium dla Pary

DZIECI 3-12 LAT 30% ZNIZKI
DZIECI DO LAT 3 - BEZPLATNIE
USEUGODAWCY 30% ZNIZKI

O +48)510169 149 ) KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL
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W Sali Restauracyjnej (12:00-17:00), Realizacja dla min 30 os6b
Zupa serwowana

Danie ciepte na pétmiskach

W bufecie:

Dania cieple spoza menu weselnego - 2 rodzaje (dania w iloéci 70% jedno i 70% drugie)

Przekaski z przyjecia weselnego

Ciasta - 3 rodzaje, owoce 210Zk/OSOBA

Kawa z ekspresu oraz szeroki wybér herbat

W Ogrodzie (12:00-17:00), Realizacja dla min 30 oséb (Bufet)
Zupa spoza menu weselnego - 1 rodzaj
Dania cieple spoza menu weselnego - 2 rodzaje (dania w ilosci 70% jedno i 70% drugie)

Jedzenie pozostate z przyjecia weselnego

Ciasta - 3 rodzaje, owoce 180Z£/OSOBA

Kawa z ekspresu oraz szeroki wybér herbat

2
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Wariant podstawowy (Miejsce do 3h)

Zupa, Kaszanka, Karkéwka, Kielbaski griﬂowe, Szasz{yki miesno — warzywne, Babka ziemniaczana,
Warzywa grillowane, Zestaw suréwek, Pieczywo, masto, sosy

Kawa z ekspresu oraz szeroki wybér herbat 160Z£/0SOBA

Wariant rozszerzony (Miejsce do 5h)

Zupa, Antrykot wolowy, Ryba grillowana w caloci, Kaszanka, Karkéwka, Kietbaski grillowe,
Szasztyki miesno — warzywne, Babka ziemniaczana, Warzywa grillowane, Smalczyk z ogérkiem,
Zestaw suréwek, Pieczywo, masto, sosy, Ciasta - 2 rodzaje

Kawa z ekspresu oraz szeroki wybér herbat 250Z£/OSOBA

Napoje bezalkoholowe bez limitu (soki, woda, cola, sprite/ pet) 65zt/osoba
Doptata za zmiane napojéw gazowanych na szkto 0,251 20zl/osoba
Przeduzenie czasu korzystania z miejsca 1000z¥/godz
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OBIAD OKOLICZNOSCIOWY

L 2

Wariant podstawowy (Miejsce w sali do 3h, zakoniczenie spotkania max do godz. 21:00)
Obiad serwowany 4-daniowy:

Przystawka 250Zt/TALERZYK
Zupa

Danie gtéwne

Deser

Kawa z ekspresu oraz szeroki wybér herbat

Napoje bezalkoholowe bez limitu (woda, soki w karatkach)

Wariant rozszerzony (Miejsce w sali do 5h, zakoriczenie spotkanie max do godz. 21:00)
Dania serwowane:

Przystawka 350ZL/TALERZYK
Zupa

Danie gltéwne

Deser

Danie ciepte na pétmiskach (po trzech godzinach od rozpoczecia spotkania)

W bufecie:

Zimne zakaski - 5 rodzajéw

Satatki - 2 rodzaje

Ciasta - 2 rodzaje, owoce

Kawa z ekspresu oraz szeroki wybér herbat

Napoje bezalkoholowe bez limitu (woda, soki w karatkach)

Menu dzieciece (do 12 lat) 170ZL/TALERZYK
Zupa

Danie gléwne

Deser

Dzieci do lat 3 - bezplatnie (talerzyk rodzica)

Q wiartEL2 (¥ (+48)510169 149 Q) KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL
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OFERTA UZUPEENIAJACA

L 2

Degustacja dait weselnych 300zt/osoba (przystawka, zupa, dwa dania cieple, deser)

St6t wiejski
Stét rybny

Przygotowanie stotu wiejskiego z produktéw powierzonych

Slub w plenerze (wynajecie przestrzeni z krzestami)
Przeniesienie Aperitif na §lub w plenerze
Oprawa muzyczna smyczkowa podczas §lubu w plenerze

Pokdj Prezydencki /doba hotelowa godz. 16:00-11:00

Pokdj Prezydencki day use (miejsce pod sesje) godz.12:00-15:00
Realizacja na okragtych stotach/ przyjecia do 60 oséb

Barman przygotowanie drinkéw (alkohol powierzony)

Kelner opiekujacy sie alkoholem

Kubetek do alkoholu z lodem

Doplata za zmiane napojéw gazowanych na szklo 0,251

Oplata korkowa

Oplata za serwis tortu firmy zewnetrznej

Opfata za miejsca - firma zewnetrzna (live cooking, bar mobilny)
Opieka animatora dla dzieci

Rzutnik/ mikrofon

Sprzatanie po wystrzeleniu tub z konfetti

Zmywanie szkta (drink bar firma zewnetrzna)

Zmywanie szkla (firma zewnetrzna typu Prosecco)

Opcja zwigkszenia ilosci dar:

Zupa

Danie gltéwne talerzowane

Dodatkowe dwa dania gléwne w bufecie po 70% kazde
Doptata za ustawienie przekasek w stole

Zamiana jednego dania w bufecie na jedno danie w pStmisku

Hotel na wylacznoéé:
30.09- 30.04 19000z}/noc lub 16000zt/noc (min 2 noce)

30.04-01.07 1 01.09-30.09 27000zt/noc lub 25000zt/noc (min 2 noce)

01.07-01.09 49000zt/noc lub 35000z/noc (min 2 noce)

L 2

300z}/osoba
50z}/osoba
80zl/osoba
1200zt

2500zt
300zt
2500zt

1500zt
800zt
2000zt
2000z1/6h
800zt
25z¥/sztuka
20z}/osoba

50zt/0soba
500zt
1000z¥/6h
2000zt/do 6h
300zt

250zt

800zt

600zt

+20z}/osoba
+45z1/osoba
+60zl/osoba
+20z}/osoba
+20z}/osoba

Hotel na wylaczno$¢ zawiera: Rezerwacje wszystkich jednostek mieszkalnych, rezerwacje parkingu wewnetrznego i

zewnetrznego, dostep do strefy Wellness w godz. 9:00-21:00, gwarancje nie realizowania przez hotel ustug dla Gosci z zewngtrz).
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Przystawki:

* Sous-vide z piersi kaczki w sosie malinowo-rozmarynowym

* Tatar z tososia lub wotowy z grzankami

* Loso§ marynowany w soi i imbirze podany na satatce z mango i kompresowanego ogérka
* Satatka Caprese z pomidorami i mozzarelly

* Carpaccio z pieczonego buraka z serem feta, rukola, orzechy wloskie, dresing malinowy

* Carpaccio z kompresowanej gruszki, kozi ser, szynka suszona, winogrona, podptomyk

Zupy serwowane:

* Rosét krélewski z domowym makaronem

* Krem z bialych warzyw, oliwa pietruszkowa, prazone ziarna stonecznika

* Krem z pieczonych burakéw z kozim serem i sosem balsamicznym

* Flaki polskie

* Krem z cukinii z kietkami rzodkiewki

* Krem z borowikéw, orzechy laskowe

* Rosot z gesi z lanymi kluseczkami i ziotami

* Krem z kalafiora i pietruszki z oliwg i ziotami

* Krem z palonych ziemniakéw z aromatem czosnkowym, lubczykiem i popcornem z kaszy gryczane;
* Krem brokutowy z pestkami dyni i chrustem z boczku

* Krem z pomidoréw i papryki z ziolowym pesto oraz grzankami

* Consome woltowe z pierozkami z kaczki i chrupigcymi warzywami - doptata 10 z¥/os
* Zupa red curry z krewetkami, mlekiem kokosowym i warzywami - doptata 15zt/0s

Zupy bufet/ Danie cieple po pétnocy:

* Bogracz z ogérkiem kiszonym i zacierkami

* Barszczyk czerwony z pasztecikiem z miesem

* Barszczyk czerwony z krokietem z kapustg i grzybami
* Minestrone z grzankami

» Zurek na zakwasie z jajkiem

* Meksykariska zupa z czerwong fasola

* Zupa tajska z kurczakiem

* Wegierska zupa gulaszowa

* Kwasnica na wedzonym zeberku

* Strogonow wieprzowy z cream fresh i chilli ze §wiezym szczypiorkiem - doptata 10zt/os
* Storgonow wolowy - doptata 15z¥/os

Deser serwowany:

* Beza z kremem mascarpone i markujg

* Parfait z chalwy na musie kawowym

* Lody waniliowe z gorgcym sosem wiSniowym, prazonymi migdatami

Intermezzo:
* Sorbet jabtkowy z limonka

* Sorbet z zielonego jabtka i selera naciowego

Q wiartEL2 (B (+48)510169 149 Q) KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL
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Dania gléwne:

* Pieczona poledwiczka wieprzowa w mchu z pietruszki na sosie morelowym z zielonym pieprzem, ziemniaki purée z
pieczonymi jabtkiem, dziki brokul w emulsji maslane;

* Pieczona poledwiczka wieprzowa z sosem §liwkowym, ziemniaki purée, marchew karmelizowana z tymiankiem

* Pieczona poledwiczka wieprzowa, sos Porto z czarng porzeczka, ziemniaki purée, marchew w emulsji maslanej z
tymiankiem

* Schab wieprzowy sous vide w sosie z dodatkiem czerwonego wina podana z kluskami $laskimi i buraczkami
zasmazanymi

* Grillowana pier§ z kurczaka nadziewane suszonymi pomidorami, sos Parmigiano, gnocchi w emulsji maslanej ze
szpinakiem, pomidorami koktajlowymi

* Pier§ z kurczaka kukurydzianego w sosie tymiankowym, gratin ziemniaczano — serowe, mus z zielonego groszku i
piklowana rzodkiewka

* Pier§ z kurczaka pod ziotowy pierzynkg z puree ziemniaczano — porowym, duszong pieczarkg i brokutem

* Rolada z kurczaka faszerowana musem brokulowo - serowym w sosie cebulowym podana z kopytkami
buraczanymi i pieczong cukinig

* Chrupigca pier$ z kurczaka sielskiego z puree ziemniaczanym, pieczong cebulky, majonezem lubczykowym i sosem
Jjus

* Rolada z piersi indyka faszerowana szpinakiem i suszonymi pomidorami w sosie kaparowym podana z kaszotto
ziolowym oraz lekko pikantng marchewks

* Rolada z poledwicy wieprzowej faszerowana gruszka i serem plesniowym w sosie z owocdéw sezonowych na bazie
bialego wina, ziemniakami dauphine i grillowanym pomidorem

* Bitki wolowe w sosie wlasnym podane z kluskami $laskimi i burakami zasmazanymi

* Pieczona karkéwka w sosie demi glace podana z palong kasza peczak z ziotami i pieczonymi warzywami

* Pieczona karkéwka wieprzowa marynowana w cydrze z rozmarynem i sosem grzybowym

* Kartacze z migsem okraszone boczkiem z cebula

* Forszmak z jelenia z wedzonym boczkiem, ogérkiem kiszonym, grzybami (cylko w opcji bufetowej)

* Pierogi ruskie w ciescie szpinakowym (tylko w opcji bufetowej)

* Konfitowane udo z kaczki, sos z pomarariczy z rozmarynem, ziemniaki au gratine, mus z selera z wanilig - doptata
15 zl/os

* Konfitowane udko z kaczki w sosie zurawinowym na bazie wina musujacego podane z buraczanymi kopytkami i
karmelizowanym jabtkiem- doptata 15 zt/os

* Policzek wolowy podany na aksamitnym puree ziemniaczano — maslanym z sosem jagniecym demi glace i
pieczonym burakiem z rozmarynem- doptata 15 zl/os

* Miruna pieczona na masle ziolowym, puree ziemniaczane, warzywa na parze

* Dorsz pieczony podany z musem kalafiorowym, gratin ziemniaczano - brokulowym i karmelizowanymi
pomidorkami cherry- doptata 15 zt/os

* Pieczony filet z pstraga z oliwg ziolows podany na rogue z czerwonej soczewicy z dodatkiem mieszanki warzyw
krolewskich z pestkami stonecznika- doptata 20 zl/os

* Filet z sandacza w sosie cytrynowym, ryz jaSminowy, warzywa na parze - 20zt os

* Kaczka pieczona z jabtkiem i majerankiem w sosie malinowym podana z leniwymi kluskami, musem jabtkowo —
mietowym i karmelizowang gruszka- doptata 20 zHos

Q wiartEL2 (B (+48)510169 149 Q) KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL
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Dania gléwne wegetarianskie

* Kotlet z soczewicy z puree ziemniaczanym, lekko pikantna pieczona marchewka

* Tagliatelle z sosem pomidorowym i prazonymi orzechami nerkowca

* Penne w sosie Smietanowo — szpinakowym

* Makaron aglio oilo z parmezanem

* Grillowany ser halloumi podany z karmelizowanymi gruszkami i pomidorkami cherry na satatach z dodatkami i

sosem vinegert

Dania gléwne weganskie

* Warzywa ala Caponata z oliwkami i ziotami podana z kaszg bulgur

* Makaron udon z warzywami po azjatycku

* Tofu w tajskim curry z warzywami i ryzem

* Pieczony lekko pikantny batat podany na satatach z dodatkami i sosem vinegert
* Paella warzywna z tofu

Dania gléwne dla dzieci

* Stripsy z kurczaka panierowane w ptatkach kukurydzianych z frytkami i suréwka z marchewki
* Mini chicken Burger z frytkami

* Pulpety w sosie pomidorowym z puree ziemniaczanym

* Nalesniki z twarozkiem i owocami

Salatki w bufecie:

* Safatka grecka z pomidorkami cherry, oliwkami i chrupigcym grissini

» Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem

* Safatka z grillowanym kurczakiem, pomarariczg i granatem z migtowym vinegret

+ Satatka z grillowanej poledwiczki wieprzowej, pieczarka, papryka czerwona, fasola czerwona, por, sos czosnkowy
* Satata Rzymska ze szparagami, figg, ogérkiem, pomidorem, melon, winegret

» Sataty ogrodowe z grillowang piersig kurczaka, pomidor, ogérek, gruszka, dresing z pieczonej papryki

* Carpaccio z buraka, karmelizowany kozi ser, rukola, orzechy nerkowca, dresing malinowy

» Satatka z burakiem, granatem, pestkami stonecznika z grzankami i sosem vinegret

» Satata ogrodowa z grillowang piersia z kurczaka, arbuz, pomidory, ogérek, dresing bazyliowy

* Safata ogrodowa z pieczong dynia, szynka Prosciutto di Parma, figa, orzechy pinii, dresing modowo limonowy
» Satatka z gruszka, pomararicza, serem plesniowym i orzechami wtoskimi

» Safatka nicejska z turiczykiem, jajkiem i oliwg ziotows

» Safatka jarzynowa

Q wiartEL2 (B (+48)510169 149 Q) KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL



MENU DO WYBORU
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Zimne zakaski:

« Sledz marynowany w czerwonej cebuli z oliwg i zielonym pieprzem

« Sledzie w cebuli i oliwie ze $wiezym koperkiem

» Sled? w §mietanie z jabtkiem, cebulks i koperkiem

* Loso§ marynowany w cytrynie z zielonym pieprzem

* Loso$ w ciescie ze szpinakiem i serem feta

* Roladka z sandacza z pesto pietruszkowym, sos szparagowy

* Jesiotr wedzony na ciepto, salsa z buraka z czerwong cebuly i ogérka marynowanego
* Roladka z morszczuka z suszonymi pomidorami i czarnymi oliwkami, sos koktajlowy
* Terina z czarnej soczewicy, chutney ze §liwki marynowanej

* Terina z cukinii, marchew, cebula, rodzynki, sos limonowy

* Warzywa grillowane z serem podpuszczkowym i pesto

* Patera seréw z owocami, suszong morely, fruzeling zurawinows i mieta

* Tortilla z kurczakiem, mango, kolendry z salsa meksykariska

* Deska migs domowych, chrzan, musztarda francuska, suszone pomidory

* Roladka z piersi z kurczaka z bazylia, mascarpone, orzechami pistacjowymi

* Pieczona karkéwka, sos chrzanowy

* Pasztet miesny, sos zurawinowy

* Pieczona roladka z indyka nadziewana zurawing i orzechami wioskimi

* Pieczony schab nadziewany suszonymi pomidorami, salsa pomidorowa

* Pieczony rostbef na rézowo z sosem pieprzowym

* Pasztet z kaczki, sos z moreli z pomarariczg

* Pieczone roladki z kurczaka nadziewane orzechami pistacjowymi z daktylami, sos z zielonym pieprzem
* Pieczona roladka z kaczki ze $liwks i sos zurawinowy

* Rolada z poledwiczki wieprzowej nadziewana z tapenads z oliwek

* Pieczony rostbef marynowany w trawie zubrowej z sosem chrzanowym

* Marynaty, masto smakowe, wybér pieczywa

Ciasta w bufecie:

* Sernik z biatg czekolada

* Szarlotka na kruchym ciedcie

* Ciasto karmelowe

* Créme briilée malinowe

* Ciasto czekoladowe z karmelem
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LICZBA OSOB

Finalna liczba Goéci bioracych udzial w przyjeciu (z uwzglednieniem Pary Mlodej) z oznaczeniem kategorii
wiekowych:

Miejsca petnoptatne: osoby doroste, dzieci w wieku 13-17lat

Ze znizky: dzieci w wieku 4-12lat, ustugodawcy

Bezplatne: dzieci do lat 3 (talerzyk rodzica, bez miejsca przy stole)

Liczba os6b dorostych (powyzej 18lat) - optata korkowa (jesli dotyczy)

Liczba Gosci z noclegiem (Lista noclegowa)

Planowana liczba Gosci biorgcych udziat w poprawinach z oznaczeniem kategorii wiekowych

SLUB W PLENERZE (czas trwania standardowej ceremonii to 10-15 minut)

Planowana pora rozpoczecia ceremonii za$lubin w plenerze?

Ustalenie miejsca realizacji - Pomost “U” z pergoly okragta/ pomost “T” / trawnik przed pomostem
Na zyczenie: krzesta dla Pary Mlodej / Urzednika

Na zyczenie: krzesta dla Gosci na pomoscie/ trawniku? (Limit 20 szt.)

Na zyczenie: stolik na podpisanie dokumentéw

Na zyczenie: Godfo Polski

Planowana pora rozpoczecia pracy przez zewnetrzng firme dekoracyjng

Planowany uktfad dekoracji w plenerze

Kontakt telefoniczny do ustugodawcéw z zewnatrz

SALA/STOLY

Potwierdzenie wyboru dari - menu

Planowana pora rozpoczecia przyjecia w sali

Planowana pora zakoriczenia przyjecia

Strona wejécia na sale restauracyjng Pary Mlodej? (od recepcji / od tarasu (ogréd)?

Strona wejécia na sale restauracyjng Pary Mlode;j? (od recepcji / od tarasu (ogréd)?

Ustalenie miejsca powitania chlebem i solg oraz welcome drink

Ustalenie rozmieszczenia stotéw w sali

Usadzenie Gosci w sali - rysunek

Czy planujg Paristwo winietki?

Czy planujg Paristwo zaméwienie tablic z informacjg o przypisaniu Goéci do stotéw (numerowanie stotéw)?
Czy potrzebuja Parfistwo pomocy naszej obstugi w rozmieszczeniu na stotach winietek/menu?

Kto jest wykonawcg oprawy muzycznej? Czy posiada wiasng scene/ o$wietlenie? Czy to DJ czy zesp6t? - prosimy o
kontakt do ustugodawcéw z zewngtrz

Zapotrzebowanie na szklo (rodzaj) w ramach optaty korkowe;

i

ZYE.OTA LANIA WIARTEL
RESORT & SPA

PRZYGOTU] SIE DO WYDARZENIA

O CO PYTAMY NA 14 DNI PRZED WYDARZENIEM?
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DEKORACJE

Czy planuja Paristwo korzysta¢ ze standardowego nakrycia oferowanego przez hotel? - Biale obrusy, zlote
podtalerze, biale serwetki

Czy dekoracje sali/ stotéw powierzajg Paristwo firmie zewnetrznej?

Prosimy o podanie rodzaju planowanych dekoracji, wskazanie miejsca w sali pod dekoracje, podanie wymiaru
Scianek, inne wazne szczegdly zwigzane z miejscem w sali

Planowana pora rozpoczecia pracy przez zewnetrzng firme dekoracyjng

Kontakt telefoniczny do ustugodawcéw z zewngtrz

DODATKOWE ATRAKCJE

Planowane atrakcje dodatkowe §wiadczone przez firmy zewnetrzne:
Fotobudka /St6t stodki/ Bar mobilny/ Pokazy / Warsztaty

Podanie czasu §wiadczenia ustug przez firmy zewnetrzne

Kontakt telefoniczny do ustugodawcéw z zewnatrz

DOSTARCZENIE WEASNEGO ASORTYMENTU
Alkohol w ramach optaty korkowej prosimy dostarczy¢ na dzieri przed realizacja
Tort prosimy dostarczy¢ w dniu realizacji

POPRAWINY

Planowana pora rozpoczecia i zakor czenia spotkania
Ustawienie stolow

Potwierdzenie wyboru dari - menu

Czy planuja Paristwo oprawe muzyczng podczas poprawin?
Zapotrzebowanie na szklo (rodzaj) w ramach optaty korkowe;

ZEOTA LANIA WIARTEL
RESORT & SPA

PRZYGOTU]J SIE DO WYDARZENIA

O CO PYTAMY NA 14 DNI PRZED WYDARZENIEM?
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L J



	SPOTKANIA OKOLICZNOŚCIOWE
	WESELA
	od 340zł/talerzyk

	OBIADY
	POPRAWINY
	250zł/talerzyk
	160zł/talerzyk


	PRZYJĘCIE WESELNE
	DZIECI 3-12 LAT 30% ZNIŻKI DZIECI DO LAT 3 - BEZPŁATNIE USŁUGODAWCY 30% ZNIŻKI
	WIARTEL 2
	(+48) 510 169 149
	KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL

	POPRAWINY
	210ZŁ/OSOBA
	180ZŁ/OSOBA

	MENU GRILLOWE
	160ZŁ/OSOBA
	250ZŁ/OSOBA
	WIARTEL 2
	(+48) 510 169 149
	KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL

	OBIAD OKOLICZNOŚCIOWY
	250ZŁ/TALERZYK
	350ZŁ/TALERZYK
	170ZŁ/TALERZYK
	WIARTEL 2
	(+48) 510 169 149
	KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL

	OFERTA UZUPEŁNIAJĄCA
	Degustacja dań weselnych 300zł/osoba (przystawka, zupa, dwa dania ciepłe, deser) Stół wiejski  Stół rybny  Przygotowanie stołu wiejskiego z produktów powierzonych
	Ślub w plenerze (wynajęcie przestrzeni z krzesłami)  Przeniesienie Aperitif na ślub w plenerze Oprawa muzyczna smyczkowa podczas ślubu w plenerze
	Pokój Prezydencki /doba hotelowa godz. 16:00-11:00 Pokój Prezydencki day use (miejsce pod sesję) godz.12:00-15:00  Realizacja na okrągłych stołach/ przyjęcia do 60 osób Barman przygotowanie drinków (alkohol powierzony)  Kelner opiekujący  się alkoholem Kubełek do alkoholu z lodem  Dopłata za zmianę napojów gazowanych na szkło 0,25l
	Opłata korkowa  Opłata za serwis tortu firmy zewnętrznej  Opłata za miejsca - firma zewnętrzna (live cooking, bar mobilny)  Opieka animatora dla dzieci  Rzutnik/ mikrofon  Sprzątanie po wystrzeleniu tub z konfetti  Zmywanie szkła (drink bar firma zewnętrzna)   Zmywanie szkła (firma zewnętrzna typu Prosecco)
	300zł/osoba 50zł/osoba 80zł/osoba 1200zł
	50zł/osoba 500zł 1000zł/6h 2000zł/do 6h 300zł 250zł 800zł 600zł
	2500zł 300zł 2500zł
	1500zł 800zł 2000zł 2000zł/6h 800zł 25zł/sztuka 20zł/osoba
	+20zł/osoba +45zł/osoba +60zł/osoba +20zł/osoba +20zł/osoba
	Opcja zwiększenia ilości dań: Zupa  Danie główne talerzowane  Dodatkowe dwa dania główne w bufecie po 70% każde  Dopłata za ustawienie przekąsek w stole  Zamiana jednego dania w bufecie na jedno danie w półmisku
	WIARTEL 2
	(+48) 510 169 149
	KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL

	MENU DO WYBORU
	WIARTEL 2
	(+48) 510 169 149
	KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL

	MENU DO WYBORU
	WIARTEL 2
	(+48) 510 169 149
	KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL

	MENU DO WYBORU
	WIARTEL 2
	(+48) 510 169 149
	KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL

	MENU DO WYBORU
	WIARTEL 2
	(+48) 510 169 149
	KONFERENCJE@ZLOTALANIA.PL

	PRZYGOTUJ SIĘ DO WYDARZENIA
	O CO PYTAMY NA 14 DNI PRZED WYDARZENIEM?
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