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Dania serwowane:

Terrina z wedzonego pstraga z prazonymi oliwkami, piklowanymi pomidorami i podplomykiem
Krem z topinamburu z wedzonym twarogiem i oliwa pictruszkowa V2
Comber z jelenia z demi glace, ziolowa polenta i pudrem grzybowym
Pty$ z mascarpone, imbirem, gorzka czekolada g

Bufet dan cieplych:
Zupa krem z bialych warzyw z oliwa truflowa g
Rosol z szarpana gesina, lubezykiem i mirepoix

Beef bourginion
Poledwiczka wieprzowa w sosie z karmelizowanym jablkiem i gorgonzola
Picczone udko z kaczki z warzywami
Poledwica z dorsza z zapickanka szpinakowa z boczkiem
Warzywa gotowane na parze w emulsji maslanc;j
Ziemniaki pieczone w mundurkach z rozmarynem i tymiankiem
Kasza p¢czak z grzybami

Penne arrabiatta V&

Tatar z czerwongj fasoli z suszonymi pomidorami, kaparami, oliwa porowa
\ Roastbef z musem z topinamburu i chipsem z jarmuzu
Loso$ wedzony z majonezem z buraka, pudrem z oliwy cytrynowej
Mozarella z pieczonymi pomidorami cherry i pesto
Tartaletki z gorgonzola i karmelizowana gruszka




LN

ZtOTY HORYZONT

RESORT SZKLARSKA POREBA

sy ME e

Bufet dan zimnych

Anti-pasti: wloskie sery i wedliny, owoce, pikle, papryczki, pieczywo wloskie
Deska regionalnych serow i wedlin
Deska ryb wedzonych
Founde scrowe z wloskim pieczywem
Szynka cielgca z sosem tatarskim i kaparami
Bufet salatkowy
Salatka grecka
Salatka cezar

Desery:

Selekcja ciast i wypickow
Mus czekoladowy, malinowy, migdalowy
Panna Cotta

ZYCZYmy
Szczestievego Nowego Kokut!
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